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BEDIENUNGSANLEITUNG

HORKOVZDUSNA FRITEZA
NAVOD K OBSLUZE

KUUMAOHUFRITUUR
KASUTUSJUHEND

FRITEZA NA VRUCI ZRAK
UPUTE ZA UPORABU

KARSTA GAISA KATLS
ROKASGRAMATA

KARSTO ORO GRUZDINTUVE
INSTRUKCIJY VADOVAS

FORROLEVEGOS FRITOZ
HASZNALATI UTMUTATO

= Always read the safety&use instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual must be always included. = Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und
die darin enthall 1 Sicherheitshinweise k durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Gerat immer beigelegt sein. = Pfed uvedenim vyrobku do provozu si dikladné pro¢téte tento ndvod a bezpe¢nostni
pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod musf byt vzdy piilozen k pfistroji. ® Enne seadme esmakordset kasutamist lugege ohutus- ja kasutusjuhised alati hoolikalt [&bi. Kasutusjuhend peab alati kaasas.
olema. = Uvijek procitajte sigurnosne upute i upute za uporabu prije prvog koristenja vaseg uredaja. Upute moraju uvijek biti prilozene. = Pirms ierices pirmas lieto3anas reizes vienmér rapigi izlasiet drosibas un
lietoanas noradijumus. Rokasgramata vienmér japievieno iericei. ® Pried naudodamiesi prietaisu pirmajj kartg, visuomet atidziai perskaitykite saugos ir naudojimo instrukcijas. Kartu su gaminiu visada privalo buti jo
naudotojo vadovas. ® Atermék haszndlatba vétele eldtt figyelmesen olvassa el ezt a haszndlati Gtmutatét és az dtmutatoban taldlhatd biztonsagi rendelkezéseket. A hasznélati Gtmutatt tartsa a késziilék kdzelében.




DESCRIPTION / BESCHREIBUNG / POPIS / KIRJELDUS / OPIS / APRAKSTS /
APRASYMAS / A KESZULEK RESZEI

English

1. Appliance body

2. Touch panel with display
3. Frying pan

4. Insulated handle

5. Grid

Items not pictured (at the back of
the appliance):

Vent for hot air outlet
Power cable

Deutsch

1. Geratekorper

2. Touchpanel mit Display
3. Frittierbehalter

4. Isolierter Griff

5. Rost

Nicht abgebildete Teile (auf der

Riickseite des Gerits):
Entliftungsoffnung fir
HeiBluftauslass
Stromanschlusskabel

Cestina

1. Télo spotiebice

2. Dotykovy panel s displejem
3. Fritovacinddoba

4. l|zolovand rukovét

5. Rost

Polozky bez vyobrazeni (ze zadni
strany spotiebice):

Priiduch pro vystup horkého
vzduchu
Kabel pro pfipojeni do sité



Eesti keel

1. Seadme korpus

2. Kuvariga puutepaneel
3. Kipsetusnou

4. lsoleeritud kaepide

5. Rest

Pildil olevad esemed (seadme
tagakiiljel):

. Kuuma 6hu valjundava
«  Toitejuhe

Hrvatski

Bosanski

1. Tijelo uredaja
2. Panel osjetljiv na dodir sa

zaslonom
3. Tava
4. lzoliranarucka
5. Naribati

Stavke koje nisu prikazane (na
straznjoj strani uredaja):

«  Otvorzaizlaz vruceg zraka
. Mrezni kabel

LatvieSu valoda

lerices korpuss
Skarienpanelis ar displeju
Grozs

Nesakarstoss rokturis
Sieta ieliktnis

uAwWwN =

Nefotograféti priekSmeti (ierices
aizmuguré):

«  Atvere karsta gaisa izvadei

. Barosanas vads

Lietuviy kalba

. Prietaiso korpusas
Jutiklinis skydelis su ekranu
Keptuvas

Izoliuota rankena

Grotelés

mhWwN =

Nefotografuoti elementai
(prietaiso gale):

«  Karsto oroisleidimo anga
«  Maitinimo laidas

Magyar

. Készulékhaz
Erintépanel kijelzével
Sutéedény
Hészigetelt fogantyu
Rostély

npwN =

A képen nem lathaté elemek (a
késziilék hatuljan):

«  Forré levegd kivezetd nyilasok
«  Halozati vezeték



English

HOT AIR FRYER

m SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!

Warning: The safety measures and instructions, contained in this
manual, do not include all conditions and situations possible. The user
must understand that common sense, caution and care are factors
that cannot be integrated into any product. Therefore, these factors
shall be ensured by the user/s using and operating this appliance. We
are not liable for damages caused during shipping, by incorrect use,
voltage fluctuation or the modification or adjustment of any part of
the appliance. To protect against a risk of fire or electric shock, basic
precautions shall be taken while using electrical appliances, including
the following:

1.

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage
provided on the appliance label and that the socket is properly
grounded. The outlet must be installed in accordance with
applicable electrical codes according to EN. It must also be freely
accessible so that the appliance can be quickly disconnected from
electricity if necessary.

Never use the appliance in the following cases:

- If the power cord is damaged.

- If the appliance is not working or not working properly.

- If it has fallen on the ground or you have damaged it in some
other way.

- If it was submerged in water.

- If the appliance emits an unusual smell, smoke or sound during
use.

WARNING: When the product is used for the first time, odour and
smoke will appear, causing the protective coating on the heating
elements to burn off. This is normal. We recommend leaving the
appliance running for the first 15 minutes without food to allow it
to “burn in”. We recommend ventilating by opening the windows
and doors in the room.
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4. All repairs, including cord replacements, must be carried out at a gy
professional service centre! Do not remove the protective covers
from the appliance; there is a risk of electric shock! If you interfere
with the appliance, it exposes you to the risk of losing the legal right
to claim defective performance or a quality warranty.

5. Furthermore, always switch off the appliance and disconnect it

from the mains in the following cases:

- Before moving the appliance.

- Before cleaning.

- If you will no longer use the appliance.

Always allow the appliance to cool down for about 30 minutes.

6. Protect the appliance against direct contact with water and other
liquids, to prevent potential electric shock. Do not immerse the
appliance or the power cord in water or any other liquid.

7. Do not use the appliance outdoors or in a humid environment,
nor touch the power cord or the appliance with wet hands. Risk of
electric shock.

8. To avoid electric shock or fire, do not use the appliance:

- Outdoors or in a humid environment.

Close to the bath, shower or swimming pool.

Near flammable materials, such as curtains.

In the immediate vicinity of places where heat collects (stove,

heater) or near an open fire.

Directly under an electrical outlet.

- Do not expose the appliance to direct sunlight.

9. Place the device away from other objects so that the free air
circulation required for its proper operation is ensured. Leave a
clear space of at least 10 cm around and above the appliance.

10.The appliance must be placed on a stable and level surface so that
the appliance cannot tip over and spill hot liquids.

11.Do not use this appliance with a programmer, timer, stand-alone
remote control system or any other device that automatically
switches the appliance as there is a risk of fire if the appliance is
covered or incorrectly positioned.

English
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g '2- Do not turn the appliance on or off by plugging or unplugging the
power cord. Always switch the appliance off first using the ON/OFF
button. Then you can unplug the power cord!

13.We recommend that you do not leave the appliance with plugged
in power cable unattended. Do not remove the power cord from
the outlet by yanking the cord. Unplug the power cord from the
outlet by grasping the plug.

14.Do not allow the power cord to touch hot surfaces or run the cord
over sharp edges.

15.The appliance is intended for indoor domestic use only.

16.The appliance is not intended for commercial use or for premises
such as:
Kitchenettesin shops, offices and other workplaces, appliances used
in agriculture or for guests in hotels, motels and other residential
areas, or appliances used in bed and breakfast establishments.

17.0nly use, move, store and transport the appliance in an upright
position. Do not switch the appliance on if it lies on the side or is
upside down.

18.Using accessories and attachments not recommended by the
manufacturer may endanger persons and property.

19.The manufacturer is not responsible for damage or injury caused
by negligence or misuse. This appliance is designed to cook food
without the use of oil or other fat.

20.Clean the appliance regularly.

21.Pay close attention when you are using the appliance near children!

22.This appliance can be used by children aged eight and older and by
the physically, sensory or mentally impaired or by individuals with
insufficient experience and knowledge, if supervised or trained
to use the appliance in a safe manner and understand potential
dangers. Children shall not play with the appliance. Cleaning and
maintenance by the user must not be done by children unless they
are older than 8 years old and under supervision. Children under
the age of 8 must keep away from the appliance and the power

supply.

English
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23.Children shall not play with the appliance.
24.1t is forbidden to use the appliance:

- Without the frying pan properly inserted into the body of the
appliance.

- Without the grid inserted into the frying pan.

- If the inner container is cracked or otherwise damaged.

25.Danger of burns:

- The appliance warms up during operation. Do not cover any
openings, air intake or air outlet.

- Do not touch hot surfaces.

- Always use the handle to grip the fryer. When you handle parts of
the appliance when in operation, use suitable utensils and oven
mitts.

- Place the hot container and basket only on heat-resistant surfaces.

- Do not try to carry a hot appliance. Extra care must be taken when
moving the appliance containing hot oil or other hot liquids.

- Be careful, hot steam is released through hot air vents during hot
air frying. The steam is very hot! Keep a safe distance from the
appliance to avoid burns.

- Keep your hands and face a safe distance from steam and air vents.

- After removing the pot from the appliance, take extra care to
avoid scalding from the hot steam that is released from the food.

- Take extra care even after switching off the appliance. It remains
hot. Allow the appliance to cool for approximately 30 minutes
before any further handling.

Do not immerse in water!

DANGER for children: Children must not play with packaging material.
Do not let children play with the plastic bags.
Risk of suffocation.

Hot surface!
& The surfaces marked in this way become hot during use.
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- BEFORE FIRST USE

Englis

Before using the product for the first time, remove all packaging material, labels and stickers.

2. Clean the appliance including accessories, see the instructions in the cleaning and maintenance chapter.

3. Reassemble all the parts and insert them into the appliance. Warning: Never use the appliance without
the frying grid inserted into the container. Place the fryer in a suitable stable place. Do not place the
appliance in enclosed spaces or close to walls. Leave a space of at least 10 cm around and above it. Make
sure there are no objects near the appliance that could be damaged by the heat. When the appliance is in
use, do not cover it.

4. Plug the mains lead into a socket.

WARNING: When the product is used for the first time, odour and smoke will appear, causing the protective
coating on the heating elements to burn off. This is normal. We recommend leaving the appliance
running for the first 15 minutes without food to allow it to “burn in”. We recommend ventilating by
opening the windows and doors in the room.

INSTRUCTIONS FOR PREPARING MEALS

The hot air fryer is designed for heat treatment of food without the use of oil or other fats. Do not pour
oil or other liquids into the fryer.

1. Place the food in the frying pan with the grid.
Note: It is not possible to put more food into the container than the maximum capacity.

2. Place the food container in the body of the hot air fryer.

3. Plug the fryer into the mains, select the programme, temperature and time, see "Food preparation table",
and start with the () button.

4. An audible signal sounds when the programme is finished. Check if the dish is done, if necessary, put the
container back and bake for a few more minutes.

5. If you will no longer be using the fryer, switch it off, unplug it from the mains and allow it to cool down
properly before cleaning.

Note:

«  Frozen food must be defrosted in advance and processed immediately.

« We recommend shaking some foods halfway through the cooking time. In this case, pull the container
out of the appliance by the handle and shake it. Then return the container to the fryer. Tip: If you set the
timer for half the cooking time, an audible signal will alert you when the food is supposed to be shaken.
However, this means that you must then set the timer again for the remaining cooking time.

6. If you remove the frying container from the fryer body during operation, the appliance will automatically
stop. When the container is returned, the fryer automatically switches on and continues with the originally
set programme. Tip: During use, you can adjust the temperature or time to your liking. Your settings will
last approximately 60 minutes after the frying pan is removed from the body.

7. The fryer can be switched off manually by pressing the () button for approx. 2 sec.

Warning! Danger of scalding: Take extra care when handling the container, both the food and the container
are hot. The escaping steam could scald you. Do not touch hot surfaces. Always take the container by the
handle. Do not tip the frying pan upside down when serving food. Hot liquids from food are accumulated at
the bottom of the pot. Always use appropriate serving tools - for example, serving tongs.
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CONTROL PANEL DESCRIPTION

-

L

N
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N

Button 1 - Power (on/off)

Once the fryer is correctly positioned in the body of
the appliance, the power button lights up. Press and
hold the power button for 0.5 seconds to set the
appliance's default temperature to 200 °C and the
cooking time to 15 minutes. Press the power button
a second time to start the preparation process. Press
and hold the power button for 2 seconds to stop food
preparation and switch the appliance off. All indicators
go out and the fan switches off.

Note: During cooking, you can pause and restart the
cooking process by touching the button.

Button 2 - Program selection button

Use this button to scroll through the 8 preset cooking
programs. These programmes have pre-set cooking
times and temperatures.

FOOD PREPARATION

Buttons 3 and 4 - Time setting

The + and - buttons allow you to add or reduce
cooking time by minutes. Holding the button down
will change the value faster.

Buttons 5 and 6 - Temperature setting

The + and - buttons allow you to increase or decrease
the cooking temperature by 5 °C each time. Holding
the button down will change the value faster.
Temperature setting range: 80 °C to 200 °C.

Indicator lights 7 and 8
Indication of the set time.

Indicator lights 9 and 10
Temperature indication.

Indicator light 11
Indication of operation.

Indicator lights 12-19
Indication of the selected program.

The table below will help you to prepare different meals and to set up the fryer correctly.

Note: Please note that due to the varying quality and size of food, the settings below are approximate.

Because Rapid Air technology instantly heats the air inside the appliance, removing the fryer from the appliance

during frying will hardly interrupt the cooking process.

eca
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Tips

When preparing food, take into account the size and quantity of the food you are preparing. Depending
on their size and quantity, we recommend the following time period compared to the values shown in
the table:

« Shorten - in the case of processing smaller foods or smaller quantities.

+  Extend - when cooking larger foods or larger quantities.

Shaking the smaller ingredients halfway through the cooking time optimizes the final result and can help
prevent uneven browning.

To make the fries crispy, add a little oil to them and fry immediately.

Do not cook very fatty ingredients such as sausages in a hot air fryer.

Snacks that can be prepared in the oven can also be prepared in a hot air fryer.

The optimal quantity for the preparation of crispy fries is 500 grams.

Use pre-made pastry dough for quick and easy preparation of stuffed pastries. Pre-made dough also
requires less preparation time than homemade dough.

If you want to bake a cake or quiche or if you want to fry crispy or filled desserts, place a baking tray or
mould (not included) in the hot air fryer.

You can also use the hot air fryer to heat food. To reheat the ingredients, set the temperature to 150 °C and

the time to 10 minutes.

Min/max Time (min.) | Tempera- Shake More information
quantity ture (°C)
(9)
Potatoes and french fries
Thin frozen french fries 300-500 15-20 200 yes
Thick frozen french fries 300-500 20-25 200 yes
Au gratin potatoes 500 20-25 200 yes
Meat and fowl
Steak 100-500 12-18 180
Pork chop 100-500 12-18 180
Hamburger 100-500 12-18 180
Battered sausage 100-500 12-18 200
Drumsticks 100-500 25-30 180
Chicken breasts 100-500 15-25 180
Delicacies
Spring rolls 100-500 8-10 200 yes Use an oven-safe
dish
Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 yes Use an oven-safe
dish
Frozen fish fingers 100-500 6-10 200 Use an oven-safe
dish
Frozen cheese sticks 100-500 8-10 180 Use an oven-safe
dish
Stuffed potatoes 100-500 10-18 160
Baking
Cake 500 20-25 160 Use a baking tin
Quiche 500 20-22 180 Use a baking tin
Muffins 500 15-18 200 Use a baking tin
Sweets 500 20-25 160 Use a baking tin
10 eca




Note: If you start frying while the air fryer is still cold, add 3 minutes to the cooking time.

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The hot air fryer is not working.

The appliance is not connected to
the mains.

Plug the mains lead into a socket.

The appliance does not contain a
frying pan.

Place the frying pan in the correct
position.

You have not switched on the
appliance with the power button.

Press the power button on the
appliance.

You didn't set the time.

To switch on the appliance, set the
desired cooking time.

The food is not cooked through
enough.

The amount of ingredients is too
large.

Put in smaller amounts of
ingredients. Smaller batches are
fried more evenly.

The set temperature is too low.

Press the + temperature setting
button to set the desired
temperature (see chapter "Food
preparation”).

The cooking time is too short.

Press the timer control button +
for the desired cooking time (see
chapter "Food preparation”).

The food is fried unevenly.

Some ingredients need to be
shaken halfway through the
preparation.

Ingredients that lie on top of each
other or over each other (e.g.
chips) should be shaken halfway
through cooking. See the table in
the chapter "Food preparation".

The food is not crispy when
removed from the fryer.

You have fried a dish to be
prepared in a traditional deep
fryer.

For crispier results, use oven-safe
dishes or brush the ingredients
lightly with oil.

The fryer cannot be inserted into
the appliance.

There are too many ingredients in
the container.

Do not fill the fryer beyond its
maximum quantity, see table
above.

The basket is not inserted
correctly in the frying container.

Push the basket into the container
until you hear a click.

There is white smoke coming from
the appliance.

You're preparing fatty ingredients.

When frying fatty ingredients in a
deep fryer, a large amount of oil
escapes into the container. The oil
produces white smoke and the
container may get hotter than
usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The frying pan still contains
residual fat from previous use.

The white smoke is caused by the
heating of the fat in the vessel.
Clean the container properly after
each use.

eca
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Problem

Possible cause

Solution

The fries are fried unevenly in the
fryer.

You didn't use the right type of
potato.

Use fresh potatoes and make sure
they remain firm during frying.

You did not rinse the sliced
potatoes properly before frying.

Rinse the potatoes properly to
remove the starch.

The fries are not crispy when
removed from the fryer.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in

Before adding the oil, make sure
you have dried the sliced potatoes

the potatoes. properly.
Cut the potatoes into smaller
pieces to make them crispier.

Add a little oil for a crispier result.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after each use.

Switch off the appliance, disconnect the mains supply and allow it to cool completely. Remove the frying
pan from the fryer body to speed up cooling.

Wash the container and the frying grid in warm water and detergent, rinse and dry. It is recommended
to let the frying grate soak for about 10 minutes. Put it in a frying container and pour water with a little
detergent.

No parts or accessories of this product are dishwasher safe.

Do not use abrasive or otherwise aggressive cleaning agents or sharp tools such as wire cloths for cleaning,
as this will damage the non-stick surface.

Do not immerse the body of the appliance or its power cord in water or other liquids. Wipe it with a damp
cloth and dry it.

Clean the inner walls of the product regularly. Wipe them gently with a damp cotton cloth and then dry
them with a dry cloth.

Make sure the appliance is properly dried before storing it. Assemble it and store it in a clean and dry place.

TECHNICAL DATA

Voltage: 220-240V
Frequency: 50-60 Hz
Power input: 1350 W
Volume of the frying pan: 551
Temperature setting range: 80-200 °C
Timer setting range: 0-60 min

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements — throw into plastic
recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European
countries with an impl ted recycling sy )

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.
Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative
impacts on human health and the environment by properly recycling your product. Recycling contributes to
preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, refer to your local authority,

domestic waste processing organization or store, where you purchased the product.

08/05
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This product complies with the requirements of the EU directives on electromagnetic compatibility
and electrical safety and the issue of heavy metals in electrical and electronic equipment.

The operating manual is available at www.ecg-electro.eu.
Changes of text and technical parameters reserved.
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HEISSLUFTFRITTEUSE

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!

Warnung:DieindieserAnleitungangefiihrtenSicherheitsvorkehrungen
und Hinweise umfassen nicht alle Umstande und Situationen, zu denen
es kommen kann. Der Anwender muss begreifen, dass der gesunde
Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt zu Faktoren gehdren, die
sich in kein Produkt einbauen lassen. Diese Faktoren miissen durch
den Anwender bzw. mehrere Anwender bei der Verwendung und
Bedienung dieses Gerdts gewahrleistet werden. Wir haften nicht fiir
Schdden, die durch Transport, eine unsachgemadBe Verwendung,
Spannungsschwankungen sowie eine Anderung oder Modifikation
des Gerats entstehen. Um das Risiko von Branden oder Stromschlagen
zu vermeiden, sollten bei der Verwendung elektrischer Gerate immer
grundlegende VorsichtsmaBnahmen befolgt werden, einschlief3lich
der folgenden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung in lhrer Steckdose mit der
Spannung auf dem Gerdteschild tibereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemall geerdet wurde. Die Steckdose muss gemald
geltender elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden. Sie
muss auch frei zuganglich sein, damit das Gerat bei Bedarf schnell
vom Stromnetz getrennt werden kann.

2. Verwenden Sie das Gerat niemals in den folgenden Fallen:

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Wenn das Gerat nicht funktioniert oder nicht richtig funktioniert.
Wenn es auf den Boden gefallen ist oder Sie es auf andere Weise
beschadigt haben.
Wenn es in Wasser getaucht wurde.
Wenn das Gerat wahrend des Gebrauchs einen ungewohnlichen
Geruch, Rauch oder Gerausch abgibt.

3. HINWEIS: Bei der ersten Verwendung des Produkts entstehen
Geruch und Rauch, da die Schutzschicht auf den Heizelementen
ausbrennt. Dies ist normal. Wirempfehlen, das Geratinden ersten 15
Minuten ohne Lebensmittel laufen zu lassen, damit es ausbrennen
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kann. Wir empfehlen, Fenster und Tiiren zu 6ffnen, um den Raum
zu liften.

. Samtliche Reparaturen sowie das Auswechseln des Netzkabels

sollten einem Fachservice anvertraut werden! Demontieren Sie
niemals die Schutzabdeckungen des Gerates. Dies konnte zu
einem Stromunfall flhren! Durch Eingriffe in das Gerdt setzen Sie
sich der Gefahr aus, Ihr gesetzliches Mangelhaftungsrecht oder die
Beschaffenheitsgarantie zu verlieren.

Schalten Sie das Gerdt in den folgenden Fallen immer aus und

trennen Sie es vom Stromnetz:

- Bevor Sie das Gerat umstellen.

- Vor der Reinigung.

- Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen mochten.

Lassen Sie das Gerat immer etwa 30 Minuten lang abkdhlen.

Schitzen Sie das Gerdt vor direktem Kontakt mit Wasser und

sonstigen Flissigkeiten, um Stromunfalle zu vermeiden. Tauchen

Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in Wasser oder eine andere

Flissigkeit.

Gerat niemals im Freien oder in einer feuchten Umgebung

verwenden. Netzkabel oder Gerdt niemals mit nassen Handen

berthren. Es konnte zu einem Stromunfall kommen.

Um einen Stromschlag oder Brand zu vermeiden, verwenden Sie

das Gerat nicht:

- Im Freien oder in einer feuchten Umgebung.

- In der Nahe einer Badewanne, Duschkabine oder eines
Schwimmbeckens.

- In der Nahe von brennbaren Materialien wie Gardinen.

- Inunmittelbarer Nahe von Orten, an denen sich Warme ansammelt
(Herd, Heizung) oder in der Nahe eines offenen Feuers.

- Direkt unter einer Steckdose.

- Setzen Sie das Gerat nicht der direkten Sonneneinstrahlung aus.

Platzieren Sie das Gerat auBer Reichweite von anderen

Gegenstanden, um eine freie Luftzirkulation zu gewahrleisten, die

furr seine richtige Funktionsweise erforderlich ist. Sorgen Sie dafiir,
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dass um das Gerat herum und Uber dem Gerat ein Freiraum von
mindestens 10 cm gelassen wird.

10.Das Gerat muss auf einer stabilen und geraden Fliche aufgestellt I
werden,damit es nicht umkippt und heile Flissigkeiten verschiittet.

11.Benutzen Sie dieses Gerdt nicht mit einem Programmiergerat,
einer Zeitschaltuhr, einem separaten Fernbedienungssystem oder
anderen Vorrichtungen, die das Gerat automatisch einschalten
kdnnten, was zu einem Brand fiihren konnte, wenn das Gerdt
verdeckt oder falsch aufgestellt wurde.

12.Schalten Sie das Gerat niemals durch das Einstecken/Herausziehen
des Steckers ein- oder aus. Schalten Sie das Gerat immer zuerst mit
der Taste ON/OFF aus. Danach kénnen Sie das Netzkabel aus der
Steckdose herausziehen!

13.Die Kiichenmaschine sollte nicht unbeaufsichtigt gelassen werden,
falls sie an das Stromnetz angeschlossen ist. Ziehen Sie nicht am
Kabel, um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen. Ziehen Sie am
Stecker, um das Kabel aus der Steckdose zu ziehen.

14.Das Netzkabel darf nicht mit hei3en Teilen in Berlihrung kommen
oder Uber scharfe Kanten fuhren.

15.Das Gerat ist ausschliefSlich fir den Haushaltsgebrauch in
Innenrdumen vorgesehen.

16.Das Gerat ist nicht flir kommerzielle Zwecke oder fiir den Gebrauch
in Raumlichkeiten wie z. B.:
Kiichenzeilen in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsstdtten,
Gerate, die in der Landwirtschaft oder fiir Gaste in Hotels, Motels
und anderen Wohnbereichen verwendet werden, oder Gerate, die
in Bed-and-Breakfast-Betrieben verwendet werden.

17.Benutzen, bewegen, lagern und transportieren Sie das Gerat
ausschlie3lich in aufrechter Position. Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn es an der Seite oder mit dem Kopf nach unten liegt.

18.Wird Zubehor verwendet, das nicht vom Hersteller empfohlen
wurde, konnte diese Handlungsweise Personen oder Eigentum
gefdahrden.

Deutsch
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19.Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden oder Verletzungen, die auf
Fahrldssigkeit oder unsachgemaflen Gebrauch zuriickzufiihren
Bl <ind. Dieses Gerat ist fiir die warme Zubereitung von Lebensmittel
ohne Verwendung von Ol oder anderen Fetten vorgesehen.
20.Reinigen Sie das Gerat regelmaRig.
21.Seien Sie aufmerksam, falls Sie das Gerat in der Nahe von Kindern
verwenden!
22.Kinder im Alter von 8 Jahren und adlter sowie Personen mit
verminderten physischen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten
oder mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen, dirfen dieses

Gerat nur unter Aufsicht benutzen oder nachdem diese uber

einen gefahrlosen Gebrauch belehrt wurden und mogliche

Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die seitens des Anwenders vorgenommenen Reinigungs- und

Wartungsarbeiten diirfen nur Kinder ab 8 Jahren vornehmen, die

Uberdies beaufsichtigt werden. Kinder unter 8 Jahren sind aul3er

Reichweite des Gerates und Stromkabels zu halten.

23.Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
24.Die Verwendung des Gerats ist verboten:

- Ohne ordnungsgemall eingelegten Behalter in den Gerdtekorper.

- Ohne eingelegten Rost in den Frittierbehalter.

- Wenn der Innenbehdlter Risse hat oder anderweitig beschadigt
ist.

25.Verbrennungsgefahr:

- Das Gerat erwdarmt sich wahrend des Betriebs. Verdecken Sie keine
Offnungen, die Luftzufuhr und den Luftaustritt.

- Beriihren Sie nicht die heien Oberflachen.

- Verwenden Sie immer den Griff, um die Fritteuse zu greifen.
Verwenden Sie bei der Manipulation mit dem laufenden Gerat
geeignete Utensilien und Backhandschuhe.

- Legen Sie den heien Behdlter und den Korb nur auf
hitzebestandige Oberflachen ab.

Deutsch
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- Stellen Sie das Gerat nicht um, wenn es heil3 ist. Seien Sie besonders
vorsichtig, falls Sie den Verbraucher umstellen, der heiBes Ol und
sonstige heil3e Fllssigkeiten enthalt.

- Seien Sie vorsichtig, da beim HeiB3luftfrittieren heiBer Dampf
durch die Austrittséffnungen entkommt. Der Dampf ist sehr heif3!
Halten Sie einen sicheren Abstand zum Gerat ein, damit Sie sich
nicht verbrennen.

- Halten Sie Hande und Gesicht und ausreichender Reichweite vom
Dampf und den Luftaustrittsoffnungen.

- Seien Sie besonders vorsichtig, nach dem Sie den Behalter
herausziehen, damit Sie sich nicht mit heiBem Dampf verletzen,
der von den Lebensmitteln abgegeben wird.

- Seien Sie besonders vorsichtig, auch wenn das Gerat ausgeschaltet
ist. Es bleibt weiterhin heil3. Lassen Sie das Gerat vor dem nachsten
Gebrauch etwa 30 Minuten lang abkuihlen.

Do not immerse in water! - Nicht ins Wasser tauchen!

GEFAHR fiir Kinder: Kinder durfen nicht mit demVerpackungsmaterial
spielen. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Erstickungsgefahr.
HeiBBe Oberflache!
Solchmarkierte Oberflachen werdenim Laufe des Betriebes
heil3.

VOR DER ERSTVERWENDUNG

1. Entfernen Sie vor dem Gebrauch des Produkts sémtliches Verpackungsmaterial, Etiketten und Aufkleber.

2. Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehor gemaR den Anweisungen im Kapitel Reinigung und Wartung.

3. Bauen SiealleTeile wieder zusammen und setzen Sie sie in das Gerat ein. Hinweis: Benutzen Sie das Gerat
niemals, wenn das Frittiergitter nicht in den Behdlter eingelegt ist. Stellen Sie die Fritteuse an einem
geeigneten, stabilen Ort auf. Stellen Sie das Gerat nicht in geschlossenen Rédumen oder in unmittelbarer
Nahe von Wanden auf. Lassen Sie um die Fritteuse herum und Uber der Fritteuse mindestens 10 cm
Freiraum. Achten Sie darauf, dass sich keine Gegenstande in der Nahe des Gerats befinden, die durch Hitze
beschaddigt werden konnten. Decken Sie das Gerét nicht ab, wenn es in Betrieb ist.

4, Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose.

HINWEIS: Bei der ersten Verwendung des Produkts entstehen Geruch und Rauch, da die Schutzschicht auf
den Heizelementen ausbrennt. Dies ist normal. Wir empfehlen, das Gerét in den ersten 15 Minuten
ohne Lebensmittel laufen zu lassen, damit es ausbrennen kann. Wir empfehlen, Fenster und Tiiren
zu 6ffnen, um den Raum zu liften.
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ANLEITUNG FUR DIE ZUBEREITUNG VON SPEISEN

Diese HeiBluftfritteuse ist fiir die warme Zubereitung von Lebensmittel ohne Verwendung von Ol oder
anderen Fetten vorgesehen. GieBen Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in die Fritteuse.

1.

Legen Sie die Lebensmittel in den Frittierbehalter mit Rost.

Bemerkung: Es ist nicht moglich, mehr Lebensmittel als das maximale Fassungsvermdégen in den Behalter zu

geben.

Geben Sie den Behalter mit Lebensmitteln in den Korper der Heiluftfritteuse.

SchlieBen Sie die Fritteuse an das Stromnetz an, wahlen Sie das Programm, die Temperatur und die Zeit
gemal Tabelle der Lebensmittelzubereitung” aus, und starten Sie mit der Taste o.

Wenn das Programm beendet ist, ertént ein akustisches Signal. Uberpriifen Sie, ob die Speise fertig ist,
oder geben Sie den Behalter wieder in die Fritteuse zuriick und kochen Sie die Speise ein paar Minuten
langer.

Wenn Sie die Fritteuse langere Zeit nicht benutzen - schalten Sie sie aus, trennen Sie sie vom Stromnetz
und lassen Sie sie vor der Reinigung gut abkihlen.

Bemerkung:

7.

Tiefkiihlkost muss im Voraus aufgetaut und sofort verarbeitet werden.

Wir empfehlen, einige Lebensmittel in der Halfte der Kochzeit durchzuschiitteln. Ziehen Sie in diesem Fall
den Behalter am Griff aus dem Gerat heruas und schiitteln Sie ihn. Geben Sie den Behalter in die Fritteuse
zurlck. Tipp: Wenn Sie den Timer auf die Halfte der Kochzeit einstellen, werden Sie durch ein akustisches
Signal darauf aufmerksam gemacht, wenn die Lebensmittel geschittelt werden sollen. Das bedeutet
jedoch, dass Sie den Timer fur die verbleibende Kochzeit erneut einstellen missen.

Wenn Sie den Frittierbehélter wahrend des Betriebs aus dem Korper der Fritteuse nehmen, schaltet
sich das Gerat automatisch ab. Wenn Sie den Behélter wieder zurlickgeben, schaltet sich die Fritteuse
automatisch ein und fahrt mit dem urspriinglich eingestellten Programm fort. Tipp: Sie kdnnen wahrend
des Gebrauchs die Temperatur oder die Zeit wie gewtiinscht einstellen. lhre Einstellungen bleiben etwa 60
Minuten, nachdem der Topf aus dem Koérper entfernt wurde.

Sie konnen die Fritteuse manuell ausschalten, indem Sie die Taste () 2 Sekunden lang gedriickt halten.

Hinweis! Verbriihungsgefahr: Seien Sie beim Umgang mit dem Behélter besonders vorsichtig, da die
Lebensmittel und der Behélter heil3 sind. Der entweichende Damm konnte Sie verbriihen. Beriihren Sie nicht
die heiBen Oberflachen. Greifen Sie den Behdlter stets am Griff. Stellen Sie den Frittierbehalter beim Servieren

von

Speisen nicht auf den Kopf. Am Boden des Topfes befinden sich heil3e Flissigkeiten von Lebensmitteln.

Verwenden Sie zum Servieren immer geeignete Hilfsmittel, wie z. B. eine Servierzange.

18
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BESCHREIBUNG DES BEDIENPANEELS

oW
Ly @

@ @ @& cp
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Taste 1 - Speisung (Einschalten/Ausschalten)
Sobald die Fritteuse richtig im Gerdtekorper
positioniert ist, leuchtet die Einschalttaste auf. Halten
Sie die Einschalttaste 0,5 Sekunden lang gedriickt,
um die Standardtemperatur des Gerats auf 200
°C und die Kochzeit auf 15 Minuten einzustellen.
Durch erneutes Driicken der Einschalttaste beginnt
der Vorbereitungsprozess. Driicken und Halten
sie die Einschalttaste 2 Sekunden lang, um die
Zubereitung der Speise zu unterbrechen und das
Gerat auszuschalten. Alle Anzeigen erldschen und der
Ventilator schaltet sich aus.

Bemerkung: Sie kdnnen durch Beriihren der Taste den
Kochvorgang unterbrechen und erneut starten.

Taste 2 - Taste zur Auswahl des Programms
Mit dieserTaste konnen Sie durch die 8 voreingestellten
Kochprogramme bldttern. Diese Programme haben
voreingestellte Kochzeiten und Temperaturen fiir die
Zubereitung von Speisen.

ZUBEREITUNG VON SPEISEN

&
@@@

O

2 & @ 0
® @ ® @

Tasten 3 und 4 - Zeiteinstellung

Mit den Tasten + und - kénnen Sie die Kochzeit um
Minuten verldngern oder verkiirzen. Wenn Sie die
Taste gedriickt halten, andert sich der Wert schneller.

Tasten 5 und 6 - Temperatureinstellung

Mit den Tasten + und - kdnnen Sie die Kochtemperatur
um jeweils 5 °C erhohen oder reduzieren. Wenn Sie die
Taste gedriickt halten, andert sich der Wert schneller.
Temperaturbereich: 80 °C bis 200 °C.

Anzeigen 7 und 8
Anzeige der eingestellten Zeit.

Anzeigen 9 und 10
Temperaturanzeige.

Anzeige 11
Betriebsanzeige.

Anzeigen 12-19
Anzeige des ausgewahlten Programms.

Der nachstehenden Tabelle ist die Zubereitung verschiedener Speisen und die richtige Einstellung der

Fritteuse zu entnehmen.

Bemerkung: Beachten Sie, dass die nachstehenden Angaben aufgrund der unterschiedlichen Qualitét und
GroBe der Lebensmittel nur als Anhaltspunkt zu verstehen sind.

eca
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Da die Rapid Air-Technologie die Luft im Inneren des Geréts sofort erhitzt, wird beim Herausnehmen des
Frittierbehalters wahrend des Frittierens keinerlei Einfluss auf den Kochvorgang haben.

. TP

Beriicksichtigen Sie bei der Zubereitung von Speisen die Gro3e und Menge der Lebensmittel. Je nach
GroBe und Menge der Lebensmittel empfehlen wir im Vergleich zu den in der Tabelle angefiihrten Werte
folgendes zu befolgen:

- Die Zeit verkirzen - wenn Sie kleinere Lebensmittel oder kleinere Mengen zubereiten.

- Die Zeit verlangern - wenn Sie gré3ere Lebensmittel oder gré3ere Mengen verarbeiten.

Das Schiitteln kleinerer Zutaten in der Halfte der Kochzeit optimiert das Ergebnis und kann ein

ungleichmaBiges Durchkochen vermeiden.
-+ Wenn Sie knusprige Pommes frites wiinschen, geben Sie etwas Ol hinzu und frittieren Sie sie sofort.
- Bereiten Sie in der Hei3luftfritteuse keine allzu fettigen Zutaten wie z. B. Wirstchen zu.
+  Happchen, die im Backofen zubereitet werden konnen, lassen sich auch in einer Heiluftfritteuse

zubereiten.

- Die optimale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betragt 500 Gramm.
- Wenn Sie gefiillten Teigs schneller und einfach zubereiten mdochten, benutzen Sie vorgefertigten Teig.
Vorgefertigter Teig beansprucht weniger Zeit wahrend der Zubereitung als selbstgemachter Teig.
- Wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen oder knusprige oder gefiillte Desserts frittieren mochten,
geben Sie in die HeiBluftfritteuse ein Backblech oder eine Backform (nicht im Lieferumfang enthalten).
+  Sie konnen die Hei3luftfritteuse auch zum Aufwarmen von Speisen verwenden. Wenn Sie die Zutaten
erwarmen mochten, stellen Sie die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.

Min./Max. |Zeit (Min.) |Temperatur | Durch- Sonstige
Menge (g) (°C) schiitten Informationen

Kartoffeln und Pommes

Dunne tiefgefrorene 300-500 15-20 200 ja

Pommes

Dicke tiefgefrorene 300-500 20-25 200 ja

Pommes

Gratinierte Kartoffeln 500 20-25 200 ja

Fleisch und Gefliigel

Steak 100-500 12-18 180

Schweinekotelett 100-500 12-18 180

Hamburger 100-500 12-18 180

Wirstchen im Blatterteig | 100-500 12-18 200

Fleischrollen 100-500 25-30 180

Hiihnerbrust 100-500 15-25 180

Delikatessen

Frihlingsrollen 100-500 8-10 200 ja Wahlen Sie eine
Speise, die fur die
Zubereitung im
Ofen geeignet ist

Tiefgekihlte Hihner- 100-500 6-10 200 ja Waéhlen Sie eine

Nuggets Speise, die fiir die
Zubereitung im
Ofen geeignet ist
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Min./Max. | Zeit (Min.) |Temperatur | Durch- Sonstige
Menge (g) (°C) schitten Informationen

Tiefgekiihlte 100-500 6-10 200 Wahlen Sie eine

Fischstabchen Speise, die fir die
Zubereitung im
Ofen geeignet ist

Tiefgekiihlte Kdsestangen | 100-500 8-10 180 Wahlen Sie eine
Speise, die fir die
Zubereitung im
Ofen geeignet ist

Geflillte Kartoffeln 100-500 10-18 160

Backen

Torte 500 20-25 160 Verwenden Sie eine
Backform

Quiche 500 20-22 180 Verwenden Sie eine
Backform

Muffins 500 15-18 200 Verwenden Sie eine
Backform

SuBigkeiten 500 20-25 160 Verwenden Sie eine
Backform

Bemerkung: Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wahrend die Fritteuse noch kalt ist, verlangern Sie die
Kochzeit um 3 Minuten.

PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die HeiBluftfritteuse funktioniert
nicht.

Das Gerét ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Stecken Sie das Netzkabel in eine
Steckdose.

Es befindet sich kein
Frittierbehalter im Gerét.

Setzen Sie den Frittierbehalter
richtig ein.

Sie haben das Gerat nicht mit der
Einschalttaste eingeschaltet.

Driicken Sie die Einschalttaste am
Gerat.

Sie haben die Zeit nicht
eingestellt.

Stellen Sie die gewlinschte
Kochzeit ein, um das Gerat
einzuschalten.

Die Speisen sind nicht
fertiggekocht.

Die Menge der Zutaten ist zu groR3.

Geben Sie kleinere Mengen
Zutaten hinein. Kleinere Mengen
werden gleichmaBiger frittiert.

Die Temperatur ist zu niedrig.

Driicken Sie die Taste +
Temperatureinstellung, um
die gewtlinschte Temperatur
einzustellen (siehe Kapitel
,Zubereitung von Speisen”).

Zu kurze Zubereitungszeit.

Driicken Sie die Timer-Taste +,
um die gewlinschte Kochzeit
einzustellen (siehe Kapitel

,Zubereitung von Speisen”).
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Problem

Mégliche Ursache

Losung

Die Speise wird nicht gleichmaBig
gebraten.

Einige Zutaten mussen in
der Mitte des Kochvorgangs
durchgeschiittelt werden.

Zutaten, die aufeinander oder
Uibereinander liegen (z. B. Pommes
frites), sollten in der Mitte des
Kochvorgangs durchgeschiittelt
werden. Siehe Tabelle im Kapitel
,Zubereitung von Speisen”.

Die Speise ist nach dem
Herausnehmen aus der Fritteuse
nicht knusprig.

Sie haben eine Speise frittiert, die
in einer herkdémmlichen Fritteuse
zubereitet werden sollte.

Wenn die Speise knuspriger sein
soll, verwenden Sie Speisen,

die fuir das Backen im Ofen
vorgesehen sind, oder bestreichen
Sie die Zutaten leicht mit Ol.

Die Fritteuse lasst sich nicht in das
Gerét einlegen.

Es befinden sich zu viele Zutaten
in dem Behalter.

Flllen Sie die Fritteuse nicht tGiber
ihre maximale Fillmenge hinaus,
siehe Tabelle oben.

Der Korb ist nicht richtig im
Frittierbehalter eingelegt.

Driicken Sie den Korb in den
Behalter hinein, bis Sie einen
Klickton horen.

Aus dem Gerat kommt weil3er
Rauch.

Sie bereiten fetthaltige Zutaten zu.

Wenn Sie fetthaltige Zutaten in
der Fritteuse frittieren, entkommt
eine groBe Menge Ol in den
Behilter. Das Ol erzeugt weilen
Rauch und der Behélter kann
heiBer werden als gewohnlich.
Dies hat keinen Einfluss auf das
Gerat oder das Endergebnis.

Der Frittierbehdlter enthalt
noch Fettreste vom vorherigen
Gebrauch.

Der weifle Rauch wird durch die
Erhitzung des Fetts im Behalter
verursacht. Reinigen Sie den
Behélter nach jedem Gebrauch
grundlich.

Die Pommes frites werden in
der Fritteuse nicht gleichmaBig
frittiert.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte ausgewahlt.

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass sie
beim Frittieren fest bleiben.

Sie haben die geschnittenen
Kartoffeln vor dem Frittieren nicht
richtig abgespiilt.

Spiilen Sie die Kartoffeln gut ab,
um die Starke zu entfernen.

Die Pommes frites sind nach dem
Herausnehmen aus der Fritteuse
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an Ol
und Wasser in den Kartoffeln ab.

Achten Sie darauf, dass Sie die
geschnittenen Kartoffeln gut
abtrocknen, bevor Sie das Ol
hinzufiigen.

Schneiden Sie die Kartoffeln
in kleinere Stlicke, damit sie
knuspriger werden.

Geben Sie ein wenig Ol hinzu,
damit die Speise knuspriger wird.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

+  Schalten Sie das Gerét aus, trennen Sie es vom Stromnetz und lassen Sie es vollstandig abkiihlen. Wenn Sie
den Frittiertopf aus dem Korper der Fritteuse herausnehmen, wird das Abkiihlen beschleunigt.

+  Waschen Sie den Behdlter und den Frittierrost mit warmem Wasser und Reinigungsmittel, spllen Sie sie
ab und wischen Sie sie trocken. Wir empfehlen den Frittierost etwa 10 Minuten lang einweichen zu lassen.
Geben Sie ihn in den Frittierbehalter und tauchen Sie ihn in Wasser mit ein wenig Spulmittel.

+  Waschen Sie keine Teile oder Zubehor dieses Produkts in der Spilmaschine.

+ Verwenden Sie keine abrasiven oder anderweitig aggressiven Reinigungsmittel oder scharfe Utensilien
wie z. B. Topfkratzer zur Reinigung, da sie die Antihaft-Oberflache beschadigen konnten.

+  Tauchen Sie den Gerdtekorper oder sein Netzkabel nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Wischen Sie
sie mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie sie ab.

+  Reinigen Sie regelméafig die Innenwénde des Produkts. Wischen Sie sie vorsichtig mit einem feuchten
Baumwolltuch ab und trocknen Sie sie dann mit einem trockenen Tuch ab.

«  Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das Gerat gut getrocknet ist. Bauen Sie es zusammen und
lagern Sie es an einem sauberen und trockenen Ort.

TECHNISCHE ANGABEN
Spannung: 220-240V
Frequenz: 50-60 Hz
Anschlusswert: 1350 W
Volumen des Frittierbehalters: 551
Einstellbarer Temperaturbereich: 80-200 °C
Einstellung des Timers: (0-60 Min.)

VERWERTUNG UND ENTSORGUNG VON ABFALL

Verpackungspapier und Wellenpappe an einer Sammelstelle abgeben. Verpackungsfolie, PET-Beutel und Kunststoffteile
gehdren in Sammelcontainer fir Kunststoff.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Entsorgung von gebrauchten elektrischen und elektronischen Gerdten (giiltig in den Mitgliedslandern

der EU und anderen europdischen Landern, in denen das Abfalltrennungssystem eingefiihrt ist)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht

in den Hausmdill gehort. Das Produkt sollte an einem Ort abgeben werden, der fiir die Wiederverwertung von

elektrischen und elektronischen Geraten bestimmt ist. Eine richtige Entsorgung des Produktes beugt negativen

Einflissen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt vor. Die Wiederverwertung tragt zum Schutz der I
Naturressourcen bei. Weitere Informationen lber die Wiederverwertung des Produktes erhalten Sie tber das 08/05
Gemeindeamt, eine Organisation, die sich mit der Behandlung von Hausmiill befasst, oder die Verkaufsstelle, an

der das Produkt erworben wurde.

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der EU-Richtlinien zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit und elektrischen Sicherheit sowie zur Schwermetallproblematik in Elektro- und
Elektronikgeraten.

Die Bedienungsanleitung ist der Website www.ecg-electro.euzu entnehmen.
Anderungen des Textes und der technischen Parameter sind vorbehalten.
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HORKOVZDUSNA FRITEZA

BEZPECNOSTNI POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!

[a~]

Varovani: Bezpecnostni opatieni a pokyny uvedené v tomto navodu
nezahrnuji vdéechny mozné podminky a situace, ke kterym m{ize dojit.

;~§ Uzivatel musi pochopit, ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zadného

A

z vyrobkd, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi

byt zajistény uzivatelem/uzivateli pouZivajicimi a obsluhujicimi toto
zafizeni. Neodpoviddame za 3$kody zpUsobené béhem prepravy,
nespravnym pouzivanim, kolisdnim napéti nebo zménou ¢i Gpravou
jakékoliv casti zafizeni. Aby nedoslo ke vzniku pozaru nebo k urazu
elektrickym proudem, méla by byt pfi pouzivani elektrickych zafizeni
vzdy dodrzovéna zakladni opatfeni, v¢etné téch nasledujicich:

1.

24

Ujistéte se, Ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému

na Stitku zafizeni a ze je zasuvka fadné uzemnénd. Zasuvka musi

byt instalovana podle platné elektrotechnické normy CSN. Musi byt

rovnéz volné pristupna, aby bylo mozno spotrebic rychle odpojit od

zdroje elektrické sité v pfipadé nutnosti.

V nasleduijicich pfipadech spotiebic¢ nikdy nepouzivejte:

- Pokud je privodni kabel poskozen.

- Pokud spotiebi¢ nefunguje Ci nepracuje spravné.

- Upadl-li na zem, nebo jste jej jinym zptsobem poskodili.

- Byl-li ponoften do vody.

- Pokud se ze spotiebie v prabéhu pouzivani line neobvykly
zapach, kour, nebo nestandardni zvuk.

UPOZORNENI: Pfi prvnim pouziti vyrobku se objevi zépach a

kouf, které zplGsobuje vypalovani ochranného povlaku na topnych

prvcich. To je normalni. Doporucujeme ponechat pfistroj bézet

prvnich 15 minut bez potravin, aby se vypalil. Pfitom doporucujeme

vétrat otevienim oken a dvefi v mistnosti.

Veskeré opravy véetné vymény napdjeciho pfivodu svéfte

odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty zafizeni, hrozi

nebezpedi Urazu elektrickym proudem! Zasahem do spotiebice
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se vystavujete riziku ztraty zdkonného prava z vadného plnéni,
pripadné zaruky za jakost.

5. Dale spottebi¢ vypnéte a odpojte od elektrické sité vzdy v téchto
pfipadech:

- Pred pfemistovanim spotiebice.

- Pred cisténim.

- Nebudete-li spotiebic¢ nadale pouzivat.
Spotrebi¢ nechte vzdy cca 30 minut vychladnout.

6. Chrante spotfebi¢ pred pfimym kontaktem s vodou a jinymi
tekutinami, aby nedoslo k pfipadnému urazu elektrickym proudem.
Neponotujte spottebic ani pfivodni Sidru do vody ¢i jiné kapaliny.

7. Nepouzivejte spotrebi¢ venku nebo ve vihkém prostiedi, ani se
nedotykejte pfivodniho kabelu nebo spotiebice mokryma rukama.
Hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem.

8. Aby nedodlo k urazu elektrickym proudem ¢&i pozdru spotrebic¢
nepouzivejte:

- Venku nebo ve vihkém prostredi.

-V blizkosti vany, sprchového koutu nebo bazénu.

- V blizkosti hoflavych materiald, napfiklad zaclon.

-V bezprostredni blizkosti mist, kde se shromazduje teplo (sporak,
topeni), nebo v blizkosti otevieného ohné.

- Pfimo pod elektrickou zasuvkou.

- Nevystavujte spotiebic pfimému slune¢nimu zafeni.

9. Umistéte spotiebi¢ mimo dosah ostatnich predmétu tak, aby byla
zajisténa volna cirkulace vzduchu potfebna k jeho spravné cinnosti.
Ponechte okolo i nad spotfebicem volny prostor minimalné 10 cm.

10. Spotrebi¢ musi byt umistén na stabilnim a rovném povrchu tak, aby
nemohlo dojit k pfevraceni spotfebice a rozliti horkych kapalin.

11. Nepouzivejte tento spotiebic s programatorem, casovym spinacem,
samostatnym systémem dalkového ovladani nebo s jakymkoliv
jinym zafizenim, které automaticky spina spotiebi¢, protoze
existuje nebezpeci vzniku pozaru, pokud je spotrebic zakryty nebo
nespravné umistény.
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12. Spotrebi¢ nezapinejte a nevypinejte zasunutim nebo vytazenim
vidlice napajeciho pfivodu. Vzdy nejprve vypnéte spotiebi¢ pomoci
tlacitka ON/OFF. Poté mUzete pfivodni kabel vytdhnout ze sitové
zasuvky!

13. Doporucujeme nenechdvat spotiebi¢ se zasunutym pfivodnim
kabelem v zdsuvce bez dozoru. Vidlici nevytahujte ze zasuvky
tahanim za kabel. Kabel odpojte ze zasuvky uchopenim za vidlici.

14. Privodni kabel se nesmi dotykat horkych &asti ani vést pres ostré
hrany.

15. Spotiebi¢ je uren vyhradné pro domaci pouziti ve vnitinich
prostorech.

16. Spotrebi¢ neni uren pro komercni Ucely ani do prostord jako jsou:
Kuchynské kouty v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich,
spotiebi¢e pouZivané v zemédélstvi, nebo pro hosty v hotelich,
motelech a jinych obytnych oblastech, nebo spotfebice pouzivané v
podnicich zajistujicich nocleh se snidani.

17. Spotrebi¢ pouzivejte, premistujte, skladujte a pfepravujte vyhradné
ve svislé poloze. Spotiebi¢ nezapinejte, leZi-li na boku nebo vzh(ru
nohama.

18. Pouzivani pfislusenstvi a doplnkl, které nejsou vyrobcem
doporuceny, muize vést k ohrozeni osob ¢i majetku.

19. Vyrobce nenese zodpovédnost za Skody nebo zranéni zplsobend
nedbalosti nebo nespravnym pouzivanim. Tento spotiebic je urcen
k tepelné upravé potravin bez pouziti oleje ¢i jiného tuku.

20. Pravidelné spotrebic Cistéte.

21. Dbejte zvySené pozornosti, pokud pouzivate spotrebic v blizkosti
détil

22.Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o pouzivani spotiebice bezpecnym zplsobem a
rozumi piipadnym nebezpecim. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.
Cidténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti,
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pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi
drzet mimo dosah spotfebice a jeho privodu.

23. Déti si se spotrebicem nesméji hrat.

24. Spotiebic je zakazano pouzivat:

- Beztadné vloZzené nadoby do téla spotiebice.

- Bez vlozeného rostu do fritovaci nadoby.

- Je-li vnitini nddoba praskla i jinak poskozena.

25.Nebezpeci popaleni:
- Pfi Cinnosti se spotiebi¢ zahfivd. Nezakryvejte zadné otvory,
pfivod vzduchu ani vystup vzduchu.

- Nedotykejte se horkych povrchu.

- Kuchopenifritovacinadoby pouzivejte vzdy rukojet. Pfi manipulaci
s dily vyrobku za provozu pouzivejte vhodné nastroje a kuchynské
rukavice.

- Zahfatou nadobu a koS odkladejte pouze na teplovzdorné
povrchy.

- Nepokousejte se prenaset horky spotiebi¢. Pfi prfemistovani
spotiebi¢e obsahujictho horky olej nebo jiné horké kapaliny je
treba vénovat mimoradnou opatrnost.

- Budte opatrni, béhem smazeni horkym vzduchem unika horka
para pres vypustné otvory vzduchu. Para je velmi horka! Udrzujte
od spotrebice bezpecnou vzdalenost, abyste se nepopalili.

- Drzte ruce a tvar v bezpecné vzdalenosti od pary a od otvor( pro
vystup vzduchu.

- Po vysunuti nadoby ze spotiebice dbejte zvysené opatrnosti, aby
nedoslo k opareni horkou pdrou, ktera se uvolfiuje z potravin.

- Dbejte zvysené pozornosti i po vypnuti spotiebice. Ten zUstava i
nadale horky. Pfed jakoukoliv dalsi manipulaci nechte spotrebic
cca 30 minut vychladnout.

Do not immerse in water! - Neponorovat do vody!

NEBEZPECi pro déti: Déti si nesmi hrat s obalovym materidlem.
Nenechte déti hrat si s plastovymi sacky.
Nebezpedi uduseni.
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Horky povrch!
Takto oznacené povrchy se stavaji béhem pouzivani
horkymi.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim vyrobku odstrante veskery obalovy materidl, Stitky a nélepky.

Spotiebic v¢. pfislusenstvi ocistéte viz instrukce v kapitole ¢isténi a adrzba.

Sestavte vSechny dily zpét a vlozte je do spotiebice. Upozornéni: Nikdy nepouzivejte spotiebic bez
vlozeného fritovaciho rostu do nadoby. Postavte fritézu na vhodné stabilni misto. Spotiebi¢ nestavte
do uzavienych prostor ani tésné ke sténam. V jeho okoli i nad nim ponechte prostor minimalné 10 cm.
Ujistéte se, Ze v blizkosti spotfebice nejsou Zadné pfedméty, které by zar mohl poskodit. Je-li spotfebic
v provozu, nezakryvejte jej.

4. Pripojte sitovy pfivod do zasuvky.

UPOZORNENI: Pfi prvnim pouziti vyrobku se objevi zapach a kou, které zp(isobuje vypalovani ochranného
povlaku na topnych prvcich. To je normalni. Doporucujeme ponechat spotiebi¢ bézet
prvnich 15 minut bez potravin, aby se vypalil. Pfitom doporucujeme vétrat otevienim oken
a dvefi v mistnosti.

NAVOD K PRiIPRAVE POKRMU

Horkovzdusna fritéza je uréena k tepelnému zpracovani potravin bez pouziti oleje ¢i jinych tuki. Do

fritovaci nadoby nenalivejte olej ani Zadné jiné tekutiny.

1. Do fritovaci nddoby s rostem vlozte potraviny.

Poznamka: Neni mozné vkladat do nadoby vice potravin, nez je jeji maximalni kapacita.

2. Nadobu s potravinami vlozte do téla horkovzdusné fritézy.

3. Zapojte fritézu do elektrické sité, zvolte program, teplotu a ¢as viz ,Tabulka pfipravy pokrm(”, a spustte
tlacitkem O.

4. Po ukonceni programu se ozve zvukovy signdl. Zkontrolujte, zda je pokrm hotov, popfipadé viozte
nadobu zpét a jesté par minut dopecte.

5. Nebudete-li fritézu dale pouzivat — vypnéte ji, odpojte od elektrické sité a pred ¢isténim ji nechte fadné
zchladnout.

Poznamka:

«  Zmrazené potraviny je nutné pfedem rozmrazit a okamzité zpracovat.

+ Neékteré potraviny doporucujeme v poloviné doby pfipravy protiepat. V takovém piipadé vytahnéte
nadobu ze spotiebice za rukojet a protiepejte ji. Poté nadobu vratte zpét do fritézy. Tip: Pokud nastavite
¢asovac na polovinu doby pfipravy, zvukovy signdl Vés na protiepani potravin upozorni. To vsak
znamen4, ze poté musite ¢asovac znovu nastavit na zbyvajici dobu pfipravy.

6. Vyndate-li fritovaci ndadobu béhem provozu z téla fritézy, spotiebi¢ se automaticky zastavi. Po vraceni
nadoby zpét se fritéza automaticky sepne se a pokracuje v pdvodné nastaveném programu. Tip: Béhem
pouzivani mlizete upravit teplotu nebo cas podle své chuti. Vase nastaveni vydrzi ptiblizné 60 minut po
vyjmuti hrnce z téla.

7. Fritézu je mozné vypnout ru¢né stisknutim tlacitka () po dobu cca 2 sec.

Upozornéni! Nebezpedi opafeni: Pii manipulaci s nddobou dbejte zvysené opatrnosti, potraviny i nddoba
jsou horké. Unikajici para by vas mohla opafrit. Nedotykejte se horkych povrch(. Vzdy nddobu berte za drzadlo.
Pfi servirovani pokrm fritovaci nadobu nepreklapéjte dnem vzhiru. Na dné hrnce jsou nahromadény horké
tekutiny z potravin. K servirovani pouzivejte vzdy vhodné nastroje - napfiklad servirovaci klesté.
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POPIS OVLADACIHO PANELU

Tlacitko 1 - Napajeni (zapnuti/vypnuti)
Jakmile je fritovaci nadoba spravné umisténa v téle
spotiebice, tlacitko napajeni se rozsviti. Stisknutim
a podrzenim tlacitka napdjeni na 0,5 sekundy se
vychozi teplota spotfebice nastavi na 200 °C a doba
vafeni na 15 minut. Druhym stisknutim tlacitka
napéjeni spustite proces pfipravy. Stisknutim a
podrzenim tlacitka napdjeni na 2 sekundy se pfiprava
pokrmu zastavi a spottebi¢ se vypne. Zhasnou
vsechny indikatory a vypne se ventilator.

Poznamka: Béhem vareni mizete dotykem tlacitka
pfipravu pozastavit a opét spustit.

Tlacitko 2 - Tlacitko pro vybér programu
Timto tlacitkem mUzete prochazet 8 prednastavenymi
programy pro pfipravu pokrm. Tyto programy maji
prednastaveny cas a teplotu pfipravy pokrmu.

PRIPRAVA POKRMU

Tlacditka 3 a 4 - Nastaveni ¢asu

Tlacitka + a - umoznauji pfidavat nebo zkracovat dobu
vafeni po minutach. Podrzenim stisknutého tlacitka
se bude hodnota ménit rychleji.

Tlacitka 5 a 6 - Nastaveni teploty

Tlacitka + a - umoznuji pfidat nebo snizZit teplotu
vareni vzdy o 5 °C. Podrzenim stisknutého tlacitka
se bude hodnota ménit rychleji. Rozsah nastaveni
teploty: 80 °C az 200 °C.

Kontrolky 7 a 8
Indikace nastaveného casu.

Kontrolky 9 a 10
Indikace teploty.

Kontrolka 11
Indikace provozu.

Kontrolky 12-19
Indikace vybraného programu.

Nize uvedena tabulka vam pomUze s pfipravou raznych pokrm0 a spravnym nastavenim fritézy.

Poznamka: Méjte na paméti, ze vzhledem k rizné kvalité a velikosti potravin jsou nize uvedend nastaveni

orientacni.
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Protoze technologie Rapid Air okamzité ohfivd vzduch uvniti spotiebice, vytazeni fritovaci nadoby ze
spotiebice béhem fritovani témér nenarusi proces pfipravy pokrmu.

Tipy

Pri pripravé pokrmu berte v potaz velikost a mnozstvi potravin, které upravujete. V zavislosti na jejich
velikosti a mnozstvi doporucujeme oproti hodnotdm uvedenym v tabulce dobu:

+  Zkratit - v pfipadé Upravy mensich potravin nebo pfi mensim mnozstvi.

+  Prodlouzit - v pfipadé upravy vétsich potravin nebo pfi vétsim mnozstvi.

Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje konecny vysledek a mtize pomoci
zabranit nerovnomérnému propeceni.

Aby byly hranolky kiupavé, ptidejte do nich trochu oleje a ihned smazte.

V horkovzdusné fritéze nepfipravujte velmi mastné suroviny, jako napfiklad klobasy.

Obcerstveni, které Ize pfipravit v troubé, Ize pfipravit i v horkovzdusné fritéze.

Optimalni mnozstvi pro pfipravu kiupavych hranolkd je 500 gram.

Krychlé a snadné pfipravé plnéného peciva pouzijte predem pripravené tésto. Predpfipravené tésto také
vyzaduje kratsi dobu pfipravy nez domaci tésto.

Pokud chcete upéct kolac¢ nebo quiche nebo pokud chcete smazit kiehké ¢i pInéné dezerty, umistéte do
horkovzdusné fritézy plech nebo formu na peceni (neni soucésti baleni).

Horkovzdusnou fritézu mGzete pouzit také k ohfevu potravin. Chcete-li suroviny ohrat, nastavte teplotu
na 150 °C a ¢as 10 minut.

Min./max. |Cas(min.) |Teplota (°C)|Protfepat |Dalsiinformace
mnozstvi
(9)
Brambory a hranolky
Tenké mrazené hranolky | 300-500 15-20 200 ano
Tlusté mrazené hranolky | 300-500 20-25 200 ano
Gratinované brambory 500 20-25 200 ano
Maso a drubez
Steak 100-500 12-18 180
Veprové kotleta 100-500 12-18 180
Hamburger 100-500 12-18 180
Parek v tésticku 100-500 12-18 200
Palicky 100-500 25-30 180
Kureci prsa 100-500 15-25 180
Pochutiny
Jarni zavitky 100-500 8-10 200 ano Pouzijte pokrm
vhodny do trouby
Mrazené kureci nugety 100-500 6-10 200 ano Pouzijte pokrm
vhodny do trouby
Mrazené rybi prsty 100-500 6-10 200 Pouzijte pokrm
vhodny do trouby
Mrazené syrové tycinky 100-500 8-10 180 Pouzijte pokrm
vhodny do trouby
PInéné brambory 100-500 10-18 160
Peceni
Dort 500 20-25 160 Pouzijte formu na
peceni
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Min./max. |Cas(min.) |Teplota(°C) |Protiepat |Dalsiinformace
mnozstvi
(9)
Kis 500 20-22 180 Pouzijte formu na
peceni
Muffiny 500 15-18 200 Pouzijte formu na
peceni
Sladkosti 500 20-25 160 Pouzijte formu na
peceni

Poznamka: Pokud zac¢nete smazit, dokud je horkovzdus$na fritéza jesté studend, pridejte k dobé pfipravy 3

minuty.

RESENI POTIZi

Problém

Mozna pfricina

Reseni

Horkovzdusna fritéza nefunguje.

Spottebi¢ neni zapojeny do sité.

Zapojte sitovy privod do zasuvky.

Ve spotiebici se nenachazi
fritovaci nddoba.

Vlozte fritovaci nadobu do
spravné polohy.

Nezapnuli jste spotrebic tlacitkem
napajeni.

Stisknéte tlacitko napéjeni na
spotiebici.

Nenastavili jste cas.

Pro zapnuti spotfebice nastavte
pozadovanou dobu piipravy.

Pokrm neni dostatecné
propeceny.

Mnozstvi ingredienci je pfilis
velké.

Vlozte mensi mnozstvi
ingredienci. Mensi dévky se smazi
rovnomérnéji.

Nastavend teplota je pfilis nizka.

Stisknutim tlacitka + nastaveni
teploty nastavte pozadovanou
teplotu (viz kapitola , Pfiprava
pokrm”).

Doba ptipravy je pfilis kratka.

Stisknéte ovladaci tlacitko
¢asovace + na pozadovanou dobu
pfipravy (viz kapitola ,Pfiprava
pokrm”).

Pokrm se smazi nerovnomérné.

Nékteré druhy pfisad je tieba v
poloviné piipravy protrepat.

Prisady, které lezi na sobé nebo
pres sebe (napf. hranolky),

je tieba v poloviné pripravy
protiepat. Viz tabulka v kapitole
,Priprava pokrma".

Pokrm neni po vyjmuti z fritézy
kiupavy.

Smazili jste pokrm urceny k
ptipravé v tradi¢ni fritéze.

Pro kiupavéjsi vysledky pouzijte
pokrmy urcené pro peceni v
troubé, pfipadné suroviny lehce
potrete olejem.

Fritovaci nadobu nelze vlozit do
spotiebice.

V nadobé je pfilis mnoho
ingredienci.

Nenapliujte fritovaci nadobu
nad jeji max. mnozstvi viz tabulka
vyse.

Ko$ neni spravné vlozen ve
fritovaci nddobé.

Zatlacte kos do nadoby, dokud
neuslysite cvaknuti.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Ze spotiebice vychazi bily kouf.

Pfipravujete mastné ingredience.

PFi smazeni mastnych surovin
ve fritéze unika do nadoby velké
mnozstvi oleje. Olej vytvafi bily
kout a nadoba se muize zahtivat
vice nez obvykle. To nema vliv
na spotrebi¢ ani na kone¢ny
vysledek.

Fritovaci nddoba stéle obsahuje
zbytky tuku z predchoziho
pougziti.

Bily kouf je zpUsoben zahfivanim
tuku v nddobé. Po kazdém pouziti
nadobu radné vycistéte.

Hranolky se ve fritéze smazi
nerovhomeérné.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a
dbejte na to, aby béhem smazeni
zlstaly pevné.

Nakréjené brambory jste pied
smazenim fadné neopléchli.

Brambory fadné oplachnéte,
abyste je zbavili Skrobu.

Hranolky nejsou po vyjmuti z
fritézy kiupavé.

Krupavost hranolek zavisi
na mnozstvi oleje a vody v
bramborach.

Pred pfidanim oleje se ujistéte, ze
jste nakrajené brambory fadné
osusili.

Brambory nakréjejte na mensi
kousky, aby byly kfupavéjsi.

Pro kiupavéjsi vysledek pridejte
trochu oleje.

CISTENi A UDRZBA

Spottebic ocistéte po kazdém pouziti.

Spotiebic¢ vypnéte, odpojte sitovy piivod a nechte zcela zchladnout. Vyndanim fritovaciho hrnce z téla
fritézy chladnuti uspisite.

Nadobu a fritovaci rost umyjte v teplé vodé se saponatem, opldchnéte a osuste. Doporucujeme fritovaci
rost nechat cca 10 minut odmocit. Vlozte ji do fritovaci nadoby a zalejte vodou s trochou Ccisticiho
prostredku.

Z&dné ¢asti ani pislusenstvi tohoto produktu nelze myt v myéce nadobi.

K ¢isténi nepouzivejte abrazivni ¢i jinak agresivni Cistici prostredky nebo ostré nastroje napf. draténky,
doslo by k poskozeni nepfilnavého povrchu.

Télo spotiebice ani jeho privodni kabel neponofujte do vody ani jinych kapalin. Otrete jej vihkym
hadfikem a osuste.

Pravidelné cistéte vnitini stény vyrobku. Jemné je otfete navlhéenym bavinénym hadfikem a poté je
osuste suchym hadfikem.

Pred ulozenim se ujistéte, ze je spotrebic fadné vysusen. Sestavte jej a ulozte na Cistém a suchém misté.

TECHNICKE UDAJE

Napéti: 220-240V
Frekvence: 50-60 Hz
Prikon: 1350 W
Objem fritovaci nadoby: 551
Rozsah nastaveni teplot: 80-200 °C
Rozsah nastaveni ¢asovace: (0-60 min)
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VYUZITi A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinitd lepenka - odevzdat do sbérnych surovin. Piebalové folie, PE sacky, plastové dily — do sbérnych

kontejner( na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych za¥izeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamend, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako
s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych
zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostiedi.
Recyklace materidlG prispivé k ochrané pfirodnich zdrojh. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam
poskytne obecni Gfad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpeénosti a problematiky tézkych kovt v elektrickych a elektronickych zafizenich.

Navod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zména textu a technickych parametr( vyhrazena.
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KUUMAOHUFRITUUR

OHUTUSJUHISED

Tutvuge pohjalikult ning sdilitage edaspidiseks kasutamiseks!

Hoiatus: Juhendis sisalduvad ohutusabinéud ja juhised ei hélma
koiki voimalikke tingimusi ja olukordasid. Kasutaja peab teadvustama,
Il ct terve moistus, tahelepanu ja ettevaatus on tegurid, mida ei saa
toodetesse integreerida. Seet6ttu peab need tegurid tagama seadme
kasutaja. Me ei vastutata transportimisel, mittenduetekohasest
kasutamisest, toitepinge koikumisest voi seadme mistahes osade
vahetamisest voi muutmisest pohjustatud kahjude eest. Tulekahju
voi elektriloogi riski eest kaitseks tuleb elektriseadmete kasutamisel
rakendada pohilisi ettevaatusabindusid, sealhulgas alljargnevaid:

1.
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Veenduge, et toitevorgu pinge vastab seadme andmesildil
ndidatud pingega ning, et pistikupesa on nduetekohaselt
maandatud. Pistikupesa tuleb paigaldada vastavalt kehtivatele EL
elektrieeskirjadele. Samuti peab see olema vabalt ligipadsetav, et
vajadusel saaks seadme kiiresti elektrivorgust lahti ihendada.

Arge kunagi kasutage seadet alljargnevatel juhtudel:

- Kui toitejuhe on kahjustatud.

- Kui seade ei to6ta voi ei todta nduetekohaselt.

Kui see on maha kukkunud voi muul viisil kahjustatud.

Kui see on vette sukeldatud.

Kui seade eritab kasutamise ajal ebatavalist I6hna, suitsu voi heli.

HOIATUS: Toote esmakordsel kasutamisel tekib l6hn ja suits,
mille pohjustab kitteelementide kaitsemdarde podlemine. See
on normaalne. Soovitame jatta seadme esimesed 15 minutit ilma
toiduaineteta todle, et see ennast "sisse tootaks". Seejarel soovitame
ruumi tuulutada, avades ruumis aknad ja uksed.

Koik remondid, sealhulgas toitejuhtme asendused, teostatakse
vastavas teeninduskeskuses! Arge eemaldage seadme kaitsekatteid,
see vOib pohjustada elektrilooki! Seadme to6sse sekkumisel tekib
oht, et kaotate kvaliteedigarantii voi seadusliku diguse esitada
ndudeid defektse toimivuse korra.
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5. Lisaks sellele lllitage seade vdlja ja Ghendage toitevorgust lahti
alljargnevatel juhtudel:

Enne seadme teisaldamist.
Enne puhastamist.
Seadme mittekasutamisel.

Laske seadme 30 minuti jooksul maha jahtuda.

6. Elektril6ogi arahoidmiseks kaitske seadet otsese kokkupuutumise
eest veega ja teiste vedelikega. Arge sukeldage seadet ja selle
toitejuhet vee voi muu vedeliku sisse.

7. Argekasutage seadet vilistingimustes ning niiskes keskkonnas ning
arge puudutage toitejuhet voi seadet margade katega. Elektril6dgi
oht.

8. Elektriloogi voi tulekahju darahoidmiseks drge kasutage seadet:

Valistingimustes voi niiskes keskkonnas.

Vannide, dusiruumide voi basseinide laheduses.

Tuleohtlike materjalide, naiteks kardinate, laheduses.

Soojuse kogunemiskohtade vahetus laheduses (pliit, kiittekeha)
vOi lahtise tule ldheduses.

Vahetult seinapistiku all.

Arge jatke seadet otsese paikesevalguse kitte.

9. Asetage seade teistest esemetest eemale nii, et tagada seadme
nduetekohaseks tdotamiseks piisav Ohuringlus. Jatke seadme
Uimber ja seadme kohale vahemalt 10 cm vaba ruumi.

10.Seade tuleb asetada stabiilsele ja tasasele pinnale nii, et seade ei
saaks imber kukkuda ja kuuma vedelikku maha pritsida.

11.Arge kasutage seadet programmeeritava juhtimisseadnmega,
aegreleega, eraldi kaugjuhtimissusteemiga vo6i mistahes muu
seadmega, mis lulitab seadme automaatselt sisse, kuna see voib
pohjustada tulekahju, kui seade on kaetud véi asub vales kohas.

12.Arge lillitage seadet sisse ja vilja toitejuhtme vooluvérku
uhendamisejalahtiihendamise abil. Lilitage seade kdigepealt valja
SEES/VALJAS nupu abil. Seejarel (ihendage toitejuhe toitevorgust
lahti!
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13.Arge jitke toitevérku (ihendatud seadet jarelevalveta. Toitevérgust
lahtiihendamisel drge tommake toitejuhtmest. Toitevorgust
lahtitihendamisel tdmmake pistikust.
14. Arge laske toitejuhtmel kokku puutuda kuumade pindadega ning
arge jatke seda teravatele servadele.
Il 15.Seade on ettenahtud kasutamiseks ainult koduses majapidamises.
16.Seade ei ole ettendhtud kommertskasutamiseks ega kohtades
nagu:
Kooginurgad kauplustes, kontorites ja muudes todkohtades,
poéllumajandusettevotetes voi hotellides, motellides ja muudes
majutuskohtades voi hommikusd6giga majutusasutustes.
17.Kasutage, teisaldage, hoiustage ja transportige seadet ainult
plstises asendis. Arge liilitage seadet sisse, kui see on kiilili véi
tagurpidi.
18.Valmistaja pooltheakskiitmatatarvikute jalisaseadmete kasutamine
vOi ohustada inimesi ja vara.
19.Tootja ei vastuta hooletusest voi mittenduetekohasest kasutamisest
pohjustatud kahjustuse voi vigastuse eest. See seade on ettenahtud
toidu valmistamiseks ilma 6li voi muid rasvu kasutamata.
20.Puhastage seadet regulaarselt.
21.Erilist tahelepanu podrake seadme kasutamisel laste laheduses!
22.Seadet voivad kasutada 8 aastased ja vanemad lapsed, puudulike
fulsiliste voi vaimsete voimetega voi ebapiisavate teadmistega voi
kogemustega isikud tingimusel, et nad on jarelevalve all ning neile
on selgitatud seadme ohutut kasutamist ning nad on teadlikud
potentsiaalsetest riskidest. Arge lubage lastel seadmega mangida.
Puhastamis- ja hooldustoiminguid ei ole lubatud teostada alla
8-aastastel ja jarelevalveta lastel. Hoidke alla 8 aastased lapsed
seadmest ja selle toitejuhtmest eemal.
23.Arge lubage lastel seadmega mingida.
24.Seadme kasutamine on keelatud:
- llma, et kiipsetusnéu oleks néuetekohaselt seadme korpusesse
sisestatud.
- llma praepannile paigaldatud restita.

Eesti keel

36 eca



- Kui sisemine mahuti on méranenud voi muul viisil kahjustatud.

25.Poletuste oht:

- Té6tamise seade kuumeneb. Arge katke mistahes avasid, 6hu
sisse vOi valjalaskeavasid.

- Arge puudutage kuumi pealispindu.

- Kasutage alati kiepidet. Todtava seadme osade puudutamisel I
kasutage sobivaid tarvikuid ja pajakindaid.

- Asetage kuum mahuti ja korv alati kuumuskindlatele pindadele.

- Arge proovige kuuma seadet kanda. Erilist tdhelepanu peab
podrama kuuma 6li voi muid kuumi vedelike sisaldava seadme
teisaldamisel.

- Olge ettevaatlik, kuuma 6huga praadimisel vabaneb kuuma
6hu valjundavadest kuum aur. Aur on daarmiselt tuline! Péletuste
arahoidmiseks hoidke seadmest ohutut vahemaad.

- Hoidke oma kaed ja ndagu ohutus kauguses auru-ja 6huavadest.

- Parast kipsetusndu seadmest eemaldamist olge ettevaatlik ning
valtige poletust toiduainetest eralduva kuuma auru poolt.

- Olge ettevaatlik isegi pdrast seadme valjaltlitamist. Seade jaab
kuumaks. Enne edasist kasutamist laske seadmel umbes 30
minutit jahtuda.

Do not immerse in water! - Arge sukeldage vette!
OHT lastele: Arge lubage lastel mangida pakkematerjalidega. Arge
lubage lastel mangida plastkottidega. Lambumise oht.
Pealispind on kuum!

Sellisel viisil margistatud pind muutub seadme kasutamisel
kuumaks.

Eesti keel

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

1. Ennetoote esmakordset kasutamist eemaldage koik pakkematerjalid, sildid ja kleebised.

2. Puhastage seadet koos tarvikutega, vaadake puhastus- ja hoolduspeatuki juhiseid.

3. Pange kéik osad uuesti kokku ja sisestage need seadmesse. Hoiatus: Arge kunagi kasutage seadet ilma
kiipsetusndusse sisestatud praadimisrestita. Asetage fritlitir sobivasse stabiilsesse asukohta. Arge
asetage seadet suletud ruumidesse ega seinte Idhedusse. Jatke seadme imber ja seadme kohale vahemalt
10 cm vaba ruumi. Veenduge, et seadme ldheduses ei oleks esemeid, mida kuumus saaks kahjustada. Kui
seade on kasutusel, drge katke seda kinni.

4. Uhendage toitejuhe pistikupessa.
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HOIATUS: Toote esmakordsel kasutamisel tekib I6hn ja suits, mille péhjustab kiitteelementide kaitsemaarde
polemine. See on normaalne. Soovitame jatta seadme esimesed 15 minutit ilma toiduaineteta tédle,
et see ennast "sisse tootaks". Seejarel soovitame ruumi tuulutada, avades ruumis aknad ja uksed.

ROOGADE VALMISTAMISE JUHISED

Kuumadhufritiiiirid on ettenihtud toidu kuumtootlemiseks ilma 6li voi muid rasvu kasutamata. Arge
valage fritiiiiri rasva v6i muid vedelikke.

1. Asetage toiduaine fritliri koos vorega.
Mérkus: Konteinerisse ei ole voimalik panna rohkem toitu kui selle maksimaalne mahutavus.

2. Asetage toidumahuti kuumadshufrittitiri korpuse sisse.

3. Uhendage fritiiiir vooluvérku, valige programm, temperatuur ja aeg, vaadake "Toidu valmistamise tabel"
ja alustage O nupuga.

4. Programmi l6ppemisel kostub helisignaal. Kontrollige, kas roog on valmis, vajadusel asetage kiipsetusnou
tagasi ja klipsetage veel paar minutit.

5. Kui te frittri enam ei kasuta, lilitage see vilja, eemaldage pistik vooluvorgust ja laske sellel enne
puhastamist taielikult jahtuda.

Markus:

+  Kilmutatud toiduained tuleb eelnevalt iles sulatada ja koheselt toodelda.

+ Soovitame modnda toitu poole kiipsetusaja ajal raputada. Sel juhul témmake kiipsetusnéu kdepidemest
hoides seadmest vdlja ja raputage seda. Seejérel asetage kiipsetusnéu tagasi fritlitiri. Néuanne: Kui
seadistate taimeri poolele kiipsetusajale, annab helisignaal teile marku, kui toitu peaks raputama. See aga
tahendab, et seejdrel peate jarelejadanud kiipsetusaja jaoks taimeri uuesti seadistama.

6. Kui eemaldate kiipsetusnéu fritlitiri tootamise ajal siis, seiskub seade automaatselt. Kiipsetusnéu tagasi
asetamisel lulitub fritGlr automaatselt sisse ja jatkab algselt seadistatud programmiga. Néuanne:
Kasutamise ajal saate temperatuuri voi aega oma dranagemise jargi reguleerida. Teie seadistused kehtivad
umbes 60 minutit parast kiipsetusnéu korpusest eemaldamist.

7. Fritiiliri saab kasitsi valja lilitada, vajutades () nuppu umbes 2 sekundit.

Hoiatus! Poletuse oht: Olge kiipsetusnou kasitsemisel eriti ettevaatlik, nii toit, kui ka kiipsetusnéu on kuumad.
Viljuv aur véib teid poéletada. Arge puudutage kuumi pealispindu. Vétke kiipsetusnéud alati kdepidemest.
Arge poorake kiipsetusnéud toidu serveerimisel tagurpidi. Toidu kuumad vedelikud kogunevad kiipsetusnéu
pohja. Kasutage alati sobivaid serveerimisvahendeid - nditeks serveerimistange.
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JUHTPANEELI KIRJELDUS

Nupp 1 - Toide (sees/viljas)

Kui kupsetusnéu on seadme korpusesse Oigesti
paigutatud, suttib toitenupp. Vajutage ja hoidke
toitenuppu 0,5 sekundit all, et seadistada seadme
vaiketemperatuuriks 200 °C ja klpsetusajaks 15
minutit. Toiduvalmistusprotsessi alustamiseks
vajutage teist korda toitenuppu. Toiduvalmistamise
peatamiseks ja seadme vadljalllitamiseks vajutage ja
hoidke toitenuppu 2 sekundit all. Koik indikaatorid
kustuvad ja ventilaator lilitub vélja.

Markus: Toiduvalmistamise ajal saate
toiduvalmistamiprotsessi nuppu puudutades peatada
ja uuesti kdivitada.

Nupp 2 - Programmi valiku nupp

Kasutage seda nuppu 8 eelseadistatud
toiduvalmistusprogrammi sirvimiseks. Nendel
programmidel on eelseadistatud toiduvalmistusajad
ja temperatuurid.

TOIDU ETTEVALMISTAMINE

Nupud 3 ja 4 - Aja seadistamine

+ ja - nupud vdimaldavad teil toiduvalmistusaega
minutite vorra lisada voi vahendada. Nupu hoidmisel
allavajutatud asendis saate vaartust muuta kiiremini.

Nupud 5 ja 6 - Temperatuuri seadistamine

+ ja - nupud vdimaldavad teil iga kord
toiduvalmistamistemperatuuri 5 °C vorra tosta voi
alandada Nupu hoidmisel allavajutatud asendis
saate vaartust muuta kiiremini. Temperatuuri
reguleerimisvahemik: 80 °C kuni 200 °C.

Naidikutuled 7 ja 8
Seadistatud aja ndit.

Naidikutuled 9 ja 10
Temperatuuri nait.

Naidikutuli 11
Too6tamise naidik.

Naidikutuled 12-19
Valitud programmi ndit.

Allolev tabel aitab teil valmistada erinevaid toite ja fritlitiri igesti seadistada.

Markus: Pange téhele, et toiduainete erineva kvaliteedi ja suuruse téttu on allolevad seadistused ligikaudsed.
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Kuna Rapid Air tehnoloogia soojendab seadme sees oleva 6hu koheselt, ei katkesta kipsetusnou
toiduvalmistamise ajaks seadmest eemaldamine toiduvalmistamise protsessi.

Nouanded

- Toidu valmistamisel votke arvesse valmistatava toidu suurust ja kogust. Séltuvalt nende suurusest ja

kogusest soovitame tabelis ndidatud vaartustega vorreldes jargmist ajavahemikku:

- Lihem - vdiksemate toiduainete voi vaiksemate koguste to6tlemisel.
- Pikem - suuremate toiduainete voi suuremate koguste valmistamisel.
- Vaiksemate toiduainete raputamine poole toiduvalmistusaja jooksul optimeerib l16pptulemust ja voib

aidata valtida ebauhtlast pruunistumist.

- Friikartulite krébedaks muutmiseks lisage neile veidi 6li ja praadige kohe labi.
- Arge kiipsetage kuumasdhufrittiris vdga rasvaseid toiduaineid, nditeks vorste.

+  Ahjus valmivaid suupisteid saab valmistada ka kuumadhufritidris.

- Optimaalne kogus krobedate friikartulite valmistamiseks on 500 grammi.
- Taidetud kiipsetiste kiireks ja lihtsaks valmistamiseks kasutage eelvalmistatud tainast. Eelvalmistatud
tainas nduab ka vahem ettevalmistusaega, kui isetehtud tainas.
- Kui soovite kiipsetada kooki voi quiche'i voi kui soovite praadida krébedaid voi tdidisega magustoite,
asetage kuumadhufrititri ktipsetusplaat voi vorm (ei kuulu komplekti).
- Kuumadhufritliiri saate kasutada ka toiduainete soojendamiseks. Toiduainete soojendamiseks seadke
temperatuur 150 °C ja aeg 10 minuti peale.

Minimaal- |Aeg Tempera- |Raputage |Lisateave
ne/mak- (minutid) tuur (°C)
simaalne
kogus (g)
Kartulid ja friikartulid
Ohukesed kiilmutatud 300-500 15-20 200 jah
friikartulid
Paksud kiilmutatud 300-500 20-25 200 jah
friikartulid
Gratineeritud tarklis 500 20-25 200 jah
Liha ja kana
Praeldik 100-500 12-18 180
Karbonaad 100-500 12-18 180
Hamburger 100-500 12-18 180
Vorstid taignas 100-500 12-18 200
Kanakoivad 100-500 25-30 180
Kanafilee 100-500 15-25 180
Kulinaariatooted
Kevadrullid 100-500 8-10 200 jah Kasutage
ahjukindlat néu
Kulmutatud kananagitsad | 100-500 6-10 200 jah Kasutage
ahjukindlat néu
Kulmutatud kalapulgad 100-500 6-10 200 Kasutage
ahjukindlat néu
Ktlmutatud juustupulgad | 100-500 8-10 180 Kasutage
ahjukindlat néu
Taidetud kartulid 100-500 10-18 160
Kiipsetamine
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Minimaal- |Aeg Tempera- Raputage | Lisateave
ne/mak- (minutid) | tuur (°C)
simaalne
kogus (g)
Kook/Cake 500 20-25 160 Kasutage
klipsetusvormi
Lahtine pirukas 500 20-22 180 Kasutage
kipsetusvormi
Muffinid 500 15-18 200 Kasutage
kipsetusvormi
Maiustused 500 20-25 160 Kasutage
klipsetusvormi

Markus: Kui hakkate praadima, kui kuumadhufritiitir on veel kiilm, lisage kiipsetusajale 3 minutit.

VEAOTSING

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Kuumadhufritlir ei toota.

Seade ei ole ihendatud
toitevorku.

Uhendage toitejuhe pistikupessa.

Seadmes ei ole kiipsetusndud.

Asetage klpsetusnou digesse
asendisse.

Te ei ole seadet toitenupuga sisse
lilitanud.

Seadme kaivitamiseks vajutage
toitenuppu.

Te ei ole seadistanud aega.

Seadme sissellilitamiseks
seadistage soovitud
toiduvalmistusaeg.

Toit pole piisavalt 1abi kiipsenud.

Toiduainete kogus on liiga suur.

Véhendage toiduainete kogust.
Vaiksemad kogused valmivad
Uhtlasemalt.

Seadistatud temperatuur on liiga
madal.

Soovitud temperatuuri
seadistamiseks vajutage
temperatuuri seadistusnuppu
+ (vt peattikki "Toidu
valmistamine").

Toiduvalmistamise aeg on liiga
[thike.

Soovitud temperatuuri
seadistamiseks vajutage taimeri
juhtimisnuppu + (vt peatuikki
"Toidu valmistamine").

Toiduained valmivad ebatihtlaselt.

Méningaid toiduaineid tuleb
poole valmistamise ajal raputada.

Uksteise peal véi (iksteise

peal asetsevaid toiduaineid

(nt friikartulid) tuleks poole
toiduvalmistamise ajal raputada.
Vaadake tabelit peatikis , Toidu
valmistamine”.

Toit ei ole fritttrist vélja vottes
krébe.

Olete praadinud traditsioonilises
fritGuris valmistatava roa.

Krébedama tulemuse saamiseks
kasutage ahjukindlaid néusid voi
pintseldage toiduaineid kergelt

dliga ule.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Klpsetusnoud ei saa sisestada
seadmesse.

Kiipsetusnéus on liiga palju
toiduaineid.

Arge tiitke praepanni iile selle
maksimumkoguse, vt tabelit
eespool.

Korv ei ole kiipsetusnousse
nbuetekohaselt sisestatud.

Suruge korv sisse kuni kuulete
klépsu.

Seadmest tuleb valget suitsu.

Valmistate rasvaseid toiduaineid.

Rasvaste toiduainete praadimisel
fritluris satub klipsetusndusse
suur kogus 6li. Oli tekitab

valget suitsu ja klipsetusnéu
voib tavapdrasest kuumemaks
minna. See ei mdjuta seadet ega
16pptulemust.

Kipsetusnoul on eelmisest
kasutamisest jdrelejaanud rasv.

Valge suits tekib kiipsetusndus
oleva rasva kuumenemise tottu.
Puhastage kiipsetusnéud pdrast
igakordset kasutamist.

Friikartulid praevad ebatiihtlaselt.

Te ei kasutanud 6iget kartulitttipi.

Kasutage varskeid kartuleid
ja veenduge, et nad psiks
praadimise ajal tervena.

Te ei loputanud viilutatud
kartuleid enne praadimist
korralikult labi.

Tarklise eemaldamiseks loputage
kartuleid korralikult.

Friikartulid ei ole fritttrist vélja
vottes krobedad.

Friikartulite krobedus oleneb
kartulites oleva 6li ja vee hulgast.

Enne 6li lisamist veenduge, et
olete viilutatud kartulid korralikult
kuivatanud.

Loigake kartulid vaiksemateks
tiikkideks, et need krobedamaks
muutuksid.

Krébedama tulemuse saamiseks
lisage veidi oli.

HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

Puhastage seadet parast igakordset kasutamist.
Lulitage seade vélja, Uhendage vooluvérgust lahti ja laske sellel téielikult maha jahtuda. Jahutamise
kiirendamiseks eemaldage kiipsetusnou frititri korpusest.
Peske kiipsetusnoud ja resti sooja vee ja pesuvahendiga, loputage ning kuivatage. Soovitatav on lasta
restil umbes 10 minutit liguneda. Pange see kiipsetusndusse ja valage sisse pesuvahendiga vett.

Ukski selle toote osa ega tarvik ei ole néudepesumasinas pestav.
Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid véi muul viisil agressiivseid puhastusvahendeid ega teravaid
tooriistu, nditeks traatkangast, kuna see kahjustab nakkekindlat pinnakatet.

Arge sukeldage seadet ja selle toitejuhet vee véi muu vedeliku sisse. Piihkige seda pehme niiske lapiga ja

TEHNILISED ANDMED

kuivatage.

Puhastage regulaarselt toote siseseinu. Piihkige neid drnalt niiske puuvillase lapiga ja seejarel kuivatage

kuiva lapiga.

Enne seadme hoiustamist veenduge, et see on puhas ja kuiv. Pange see kokku ja hoidke puhtas ja kuivas

kohas.
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Toitepinge: 220-240V

Sagedus: 50-60 Hz
Véimsus: 1350 W
Kipsetusnéu maht: 551
Temperatuuri reguleerimisvahemik: 80-200 °C
Aja reguleerimisvahemik: 0-60 min

KASUTAMINE JA KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakkepaber ja lainepapp - viige jadtmejaama. Pakkekiled, PE kotid, plastist osad - visake plasti utiliseerimiskonteineritesse.

TOOTE KASUTUSEST KORVALDAMINE TOOEA LOPUS

Elektri- ja elektroonikaseadmete kasutusest korvaldamine (kehtib EL-i liikmesriikides ja teistes Euroopa
riikides, kus rakendatakse ringlussevéotusiisteemi)

Naidatud stiimbol tootel v6i pakendil tdhendab, et toodet ei tohiks kdidelda nagu olmejaatmeid. Viige toode
elektri-ja elektroonikaseadmetele ettendhtud ringlussevotupunkti. Valtige véimalikke negatiivseid mojusid
inimese tervisele ja keskkonnale, tagades oma tootele néuetekohase ringlussevétu. Ringlussevoétt aitab sailitada
loodusvarasid. Lisateavet selle toote ringlussevétu kohta saate oma kohalikust omavalitsusest, olmejaitmete
kaitlemise ettevottest voi poest, kust te toote ostsite.

See toode vastab EL-i elektromagnetilise Gihilduvuse ja elektriohutuse direktiivide nouetele ning
raskmetallide emissiooninduetele elektri- ja elektroonikaseadmetest.

Kasutusjuhend on kattesaadav Internetis www.ecg-electro.euveebilehel.
Teksti ja tehniliste parameetrite muutmise 6igused on kaitstud.
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FRITEZA NA VRUCI ZRAK

SIGURNOSNE UPUTE

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu uporabu!

Pozor: Mjere oprezai upute ne pokrivaju sve moguce uvjete i opasnosti
do kojih moze doci. Korisnik treba biti svjestan da faktore sigurnosti,
kao $to su oprezno, brizno i razumno rukovanje, nije moguce ugraditi
u proizvod. Zbog toga sam korisnik ovog uredaja treba osigurati
. prisutnost tih sigurnosnih faktora. Nismo odgovorni za Stete nastale
prijevozom, nepravilnim koriStenjem, promjenama napona te
modificiranjem ili zamjenom bilo kojeg dijela uredaja. Kako ne bi doslo
do pozara ili ozljede od udara elektri¢ne struje, pri uporabi elektri¢nih
uredaja uvijek se trebaju postovati temeljne sigurnosne upute medu
kojima su i sljedece:

1.

44

Provjerite odgovara li napon struje na vasoj uti¢nici onomu koji je
naveden na plocicivaseg uredaja, te je li uticnica pravilno uzemljena.
Uti¢nica mora biti ugradena prema zahtjevima nacionalnih
elektrotehnickih normi. Takode mora biti slobodno dostupna tako
da se uredaj moze brzo iskljuciti iz elektri¢cne mreze ako je potrebno.

U sljedec¢im slu¢ajevima nemojte nikada koristiti uredaj:

- Ako je napojni kabel ostecen.

Ako aparat ne radi ili ne radi ispravno.

Ako je pao na tlo ili ste ga na neki drugi nacin ostetili.

Ako je bio uronjen u vodu.

Ako iz uredaja izlazi prilikom upotrebe neobican miris, dim ili
nestandardni zvuk.

UPOZORENIJE: Kada se proizvod upotrebljava prvi put, pojavit ¢e
se miris i dim koje uzrokuje izgaranje zastitne prevlake na grija¢im
elementima. To je normalna pojava. Uredaj preporucujemo pustiti
da radi i zagrije se bez hrane prvih 15 minuta. Preporucujemo
provjetravanje otvaranjem prozora i vrata u prostoriji.

Bilo kakav popravak, $to se odnosi i na zamjenu kabela, mora biti
povjeren stru¢nom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac uredaja
kako ne bi doslo do opasnosti od elektri¢cnog udara! Intervencijom
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na uredaju izlazete se riziku da izgubite zakonsko jamstvo na
neispravan rad ili garanciju kvaliteta.

5. Nadalje iskljucite uredaj, i odspojite ga iz elektricne mreze u
sljedec¢im slu¢ajevima:

- Prije premjeStanja uredaja.

- Prije ¢iS¢enja.

- Ako uredaj vise ne koristite. B
Uvijek ostavite uredaj da se hladi otprilike 30 minuta.

6. Uredaj zastitite od doticaja s vodom ili drugim teku¢inama kako ne Il
bi doslo do elektri¢tnog udara. Nemojte uranjati uredaj ili njegov 2
kabel za napajanje u vodu ili druge tekucine.

7. Proizvod nemojte koristiti na otvorenom, kao ni u vlaznim
prostorima; ne doticite kabel za napajanje niti uredaj mokrim
rukama. Postoji opasnost od elektricnog udara.

8. Kako biste izbjegli elektri¢ni udar ili pozar, nemojte koristiti uredaj:
- Na otvorenom, kao ni u vlaznim prostorima.

U blizini kade, tusa ili bazena.

U blizini zapaljivih materijala, kao $to su zavjese.

U neposrednoj blizini mjesta gdje se akumulira toplina (Stednjak,

grijalica) ili u blizini otvorene vatre.

- Direktno ispod elektri¢ne uti¢nice.
- Ne izlaZite uredaj izravnoj suncevoj svjetlosti.

9. Uredaj drzite podalje od ostalih predmeta kako biste obezbedili
slobodno kretanje vazduha koje je potrebno da bi uredaj pravilno
radio. Ostavite slobodan prostor od najmanje 10 cm oko i iznad
uredaja.

10. Aparat mora biti postavljen na stabilnu i ravnu povrs$inu tako da se
ne moze prevrnuti i da se ne mogu proliti vruce tekudine.

11.0vaj uredaj nemojte koristiti sa programatorima, timerima,
samostalnim sustavima daljinskog upravljanja ili bilo kojim drugim
uredajem koji bi automatski pokretao uredaj, jer postojiopasnostod
pozara u slucajevima kad je uredaj nepravilno smjesten ili blokiran.

12.Nemojte uredaj ni ukljucivati ni isklju€ivati ukljucivanjem ili
iskljuCivanjem utikaca u i iz uti¢nice. Uvijek prvo iskljucite uredaj

Hrvatski « Bosansk
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dugmetom ON/OFF. Nakon toga mozete iskljuciti mrezni kabel iz
mreznog napajanjal

13.Preporu¢ujemo da uredaj ne ostavljate s naponskim kabelom
uklju¢enim u struju. Ne izvlacite utikac iz uti¢nice povlacenjem za
kabel. Kabel odspojite iz mreZe tako $to cete primiti utikac i izvudi
ga.

14.Kabel se mora pruzati tako da ne dolazi u dodir s vru¢im predmetima
i da ne prolazi duz ostrih rubova.

Il 15.Ovajje uredajnamijenjen samo za unutarnju upotrebu u zatvorenim

Hrvatski - Bosanski

prostorima.

16.Uredaj nije namijenjen za komercijalne svrhe ili za prostorije kao
Sto su:
Kuhinjski prostori u trgovinama, uredima i drugim radnim mjestima,
uredaji koji se koriste u poljoprivredi ili za goste u hotelima,
motelima i drugim stambenim prostorima ili uredaji koji se koriste
u objektima za no¢enje s doruckom.

17.Uredaj koristite, pomicite, skladistite i transportirajte iskljucivo u
okomitom polozaju. Uredaj nemojte ukljucivati ako je polozen
boc¢noili preokrenut.

18.Uporaba pribora kojeg nije preporucio proizvoda¢ moze ugroziti
osobe ili imovinu.

19.Proizvodac nece snositi odgovornost za Stetu ili ozljede nastale
uslijed nepaznjeili nepravilnog koristenja. Ovaj uredaj je namijenjen
za toplinsku obradu hrane bez upotrebe ulja ili drugih masnoca.

20.Redovito Cistite ureda;.

21.Budite posebno pazljivi nalaze li se djeca u blizini dok koristite ovaj
uredaj!

22.Djeca starosti od 8 godina i vise, osobe smanjenih fizickih, osjetilnih
ili umnih sposobnosti ili osobe s nedostatkom iskustva smiju
koristiti ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom ili ih je iskusnija
osoba uputila u siguran nacin koristenja te razumiju sve opasnosti
povezane s tim koristenjem. Djeca se ne smiju igrati ovim uredajem.
Poslove cis¢enja i odrzavanja koje obavlja korisnik ne smiju raditi
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djeca osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom. Djeca mlada
od 8 godina moraju se drzati podalje od uredaja i izvora napajanja.
23.Djeca se ne smiju igrati ovim uredajem.
24.Zabranjeno je koristiti uredaj:

Bez posude pravilno umetnute u tijelo uredaja.
Bez reSetke umetnute u posudu uredaja.
Ako je unutarnja posuda napuknuta ili na drugi nacin ostecena.

25.0pasnost od opeklina:

Uredaj se zagrijava za vrijeme rada. Ne prekrivajte otvore, ulaz ili
izlaz zraka.
Ne dirajte vruce povrsine.
Uvijek koristite rucku prilikom drzanje friteze. Pri rukovanju
uredajem koristite prikladan pribor i kuhinjske rukavice.
Grijanu posudu i ko3aru stavljajte samo na povrsine otporne na
toplinu.
Ne pokusavajte prenositi uredaj dok je vrué. Morate biti izuzetno
oprezni kad premjestate uredaj koji sadrzi vruce ulje ili druge
vruce tekucine.
Pripazite, vruce pare izlaze kroz otvore za vrudi zrak tijekom przenja
vru¢im zrakom. Para je jako vruca! Budite na sigurnoj udaljenosti
od friteze kako se ne biste opekli.
Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
zraka.
Nakon uklanjanja posude iz uredaja, vodite ra¢una da izbjegnete
opasnost opekline od vruée pare koja proizlazi iz hrane.
Obratite na to posebnu pozornost ¢ak i nakon $to iskljucite uredaj.
On i nadalje ostaje vruc. Ostavite uredaj da se ohladi otprilike 30
minuta prije daljnjeg rukovanja.

Do not immerse in water! - Nemojte uranjati u vodu!

OPASNOSTI po djecu: Djecasenesmijuigratiambalaznimmaterijalom.

Nemoijte dopustiti djeci da se igraju plasti¢nim
vrec¢icama. Postoji opasnost od gusenja.
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Vruca povrsina!
Ovako oznacene povrsine tijekom uporabe postavnu vruce.

PRIJE PRVOG KORISTENJA

1. Uklonite sve materijale pakiranja, etikete i naljepnice prije prve upotrebe proizvoda.

2. Otistite stroj i pribor, pogledajte upute u dijelu Cis¢enje i odrzavanje.

3. Ponovno spojite sve dijelove i stavite ih u uredaj. Upozorenje: Nikada nemojte koristiti uredaj bez
resetke za prZzenje umetnute u posudu. Stavite fritezu na prikladno stabilno mjesto. Uredaj nemojte
postavljati u zatvorenom ili blizu zidova. Ostavite prostor od najmanje 10 cm oko i iznad njega. Ako uredaj
radi, nemojte ga pokrivati.

4.  Prikljucite kabel napajanja.

UPOZORENJE: Kada se proizvod upotrebljava prvi put, pojavit ¢e se miris i dim koje uzrokuje izgaranje zastitne
prevlake na grijac¢im elementima. To je normalna pojava. Uredaj preporucujemo pustiti da radi
i zagrije se bez hrane prvih 15 minuta. Preporuc¢ujemo provjetravanje otvaranjem prozora i
vrata u prostoriji.

UPUTE ZA PRIPREMU OBROKA

Friteza na vruci zrak namijenjena je termickoj obradi hrane bez upotrebe ulja ili drugih masnoca.
Nemojte ulijevati ulje ili bilo koju drugu tekucinu u fritezu.

1. Stavite hranu u fritezu s reSetkom.
Napomena: U posudu nije moguce staviti vise hrane od maksimalnog kapaciteta.

2. Stavite posudu s hranom u tijelo friteze na vruci zrak.

3. Spojite fritezu na elektricnu mrezu, odaberite program, temperaturu i vrijeme - pogledajte "Tablica
pripreme hrane" i pokrenite dugmetom ().

4. Nakon zavrsetka programa oglasit ¢e se zvucni signal. Provjerite je li jelo spremno, po potrebi vratite
posudu i dovrsite pripremu jos nekoliko minuta.

5. Ako fritezu vise necete koristiti - iskljucite je, odspojite iz struje i ostavite da se dobro ohladi prije ¢is¢enja.

Napomena:

«  Smrznuta hrana mora se prethodno odmrznuti i odmah obraditi.

«  Preporu¢amo da neke namirnice protresete na pola vremena pripreme. U tom slucaju izvucite posudu
iz aparata za rucku i protresite je. Zatim vratite posudu natrag u fritezu. Savjet: Ako timer postavite na
polovicu vremena pripreme, zvucni signal vas upozorava na protresanje hrane. Medutim, to znaci da tada
morate resetirati mjera¢ vremena na preostalo vrijeme pripreme.

6. Ako posudu za przenje uklonite s tijela friteze tijekom rada, uredaj ¢e se automatski zaustaviti. Nakon
vracanja posude, friteza se automatski ukljucuje i nastavlja s prvotno postavljenim programom. Savjet:
Tijekom upotrebe mozete prilagoditi temperaturu ili vrijeme prema vlastitom ukusu. Vasa ¢e postavka
trajati otprilike 60 minuta nakon uklanjanja posude s tijela.

7. Friteza se moze ru¢no iskljuciti pritiskom na dugme ( u trajanju oko 2 sekunde.

Paznja! Opasnost od opekotina: Budite vrlo oprezni pri rukovanju posudom, i hrana i posuda su vruci. Para
koja izlazi moze vas oped¢i. Ne dirajte vruce povrsine. Posudu uvijek drzite za rucku. Kada servirate hranu,
ne okrecite posudu friteze naopako. Vruca tekucina od hrane nakupila se na dnu posude. Uvijek koristite
odgovarajuce alate za posluzivanje - na primjer, hvataljke za posluzivanje.
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OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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Dugme 1 - napajanje (ukljucivanje/
iskljucivanje)

Cim se posuda friteze pravilno postavi u tijelo aparata,
dugme za ukljucivanje ¢e zasvijetliti. Pritisnite i drzite
dugme za napajanje 0,5 sekunde kako biste postavili
zadanu temperaturu uredaja na 200 °C i vrijeme
pripreme na 15 minuta. Pritisnite dugme za napajanje
drugi put za pocetak procesa pripreme. Pritisnite
i drzite dugme za napajanje 2 sekunde kako biste
zaustavili pripremu i iskljucili uredaj. Svi indikatori ¢e
se ugasiti i ventilator ¢e prestati raditi.

Napomena: Tijekom pripreme hrane mozete pauzirati
i ponovno pokrenuti pripremu pritiskom na dugme.

Dugme 2 - dugme za odabir programa
Pomocu ovog dugmeta mozZete se kretati kroz 8
unaprijed postavljenih programa za pripremu hrane.
Ovi programi imaju unaprijed postavljeno vrijeme
kuhanja i temperaturu.

PRIPREMA JELA

&
@@@

O

2 & @ 0
® @ ® @

Dugme 3 i 4 - postavljanje vremena
Dugme + i - omogucuje vam povecanje ili smanjenje
vremena pripreme hrane po minutama. Drzanjem
dugmeta vrijednost ce se brze promijeniti.

Dugme 5 6 - postavljanje temperature
Dugmi + i - omogucuju vam povecanje ili smanjenje
temperature kuhanja za 5 °C svaki put. Drzanjem
dugmeta vrijednost ¢e se brze promijeniti. Opseg
postavki temperature: 80 °C do 200 °C.

Kontrolne lampice 7i 8
Indikator postavljenog vremena.

Kontrolne lampice 9i 10
Indikator temperature.

Kontrolna lampica 11
Indikator rada.

Kontrolne lampice 12-19
Indikator odabranog programa.

Donja tablica pomoci ¢e vam u pripremi razlicitih jela i pravilnom postavljanju friteze.

Napomena: Imajte na umu da su donje postavke indikativne zbog razlicite kvalitete i veli¢ine namirnica.

Buduci da tehnologija Rapid Air odmah zagrijava zrak unutar uredaja, vadenje posude friteze iz uredaja tijekom
pripreme hrane gotovo da nece poremetiti proces pripreme hrane.
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Savjeti

Prilikom pripreme jela vodite racuna o veli¢ini i koli¢ini namirnica koje pripremate. Ovisno o njihovoj
veli¢ini i koli¢ini, preporuc¢ujemo vrijeme u prema vrijednostima prikazanim u tablici:

+  Skratiti - u slucaju pripreme manjih namirnica ili manje kolicine.

+  Produziti - u slucaju pripreme vecih namirnica ili vecih koli¢ina.

Protresanje kod manje koli¢ine namirnica na pola vremena kuhanja optimizira konac¢ni rezultat i moze
sprijeciti neravnomjernu pripremu.

Kako bi krumpiri¢i bili hrskavi, dodajte im malo ulja i odmah ih przite.

Nemojte pripremati jako masne namirnice poput kobasica u fritezi.

Hranu koju mozete pripremiti u pecnici mozete pripremiti i u fritezi na vrudi zrak.

Optimalna koli¢ina hrskavih krumpiri¢a je 500 grama.

Za brzu i jednostavnu pripremu nadjevenih peciva koristite prethodno pripremljeno tijesto. Unaprijed
pripremljeno tijesto takoder zahtijeva manje vremena za pripremu od domaceg tijesta.

Ako Zelite ispedi kola¢ ili quiche ili ako Zelite ispeci prhko pecivo ili punjene deserte, stavite lim za pecenje
ili kalup (nije uklju¢en) u fritezu na vruci zrak.

Fritezu na vruéi zrak mozete koristiti i za zagrijavanje hrane. Zelite li namirnice zagrijavati, namjestite
temperaturu na 150 °Ci vrijeme na 10 minuta.

Min./maks. | Vrijeme Temperatu- | Protresti Druge informacije
kolic¢ina (g) | (min.) ra (°C)

Krumpir i pomfrit

Tanak smrznuti pomfrit 300- 500 15-20 200 da

Deblji smrznuti pomfrit 300- 500 20-25 200 da

Gratinirani krumpir 500 20-25 200 da

Meso i perad

Odrezak 100- 500 12-18 180

Svinjski kotleti 100- 500 12-18 180

Hamburger 100- 500 12-18 180

Kobasica u tijestu 100- 500 12-18 200

Bataci 100- 500 25-30 180

Pileca prsa 100- 500 15-25 180

Predjela

Proljetne rolice 100- 500 8-10 200 da Koristite hranu
prikladnu za pec¢nicu

Smrznuti pileci nugeti 100- 500 6-10 200 da Koristite hranu
prikladnu za pecnicu

Smrznuti riblji prstici 100- 500 6-10 200 Koristite hranu
prikladnu za pecnicu

Smrznuti Stapici od sira 100- 500 8-10 180 Koristite hranu
prikladnu za pe¢nicu

Punjeni krumpir 100- 500 10-18 160

Pecenje

Torta 500 20-25 160 Koristite formu za
pecenje

Quiche 500 20-22 180 Koristite formu za
pecenje

Mafini 500 15-18 200 Koristite formu za
pecenje
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Min./maks. | Vrijeme Temperatu- | Protresti Druge informacije
koli¢ina (g) | (min.) ra (°C)
Slastice 500 20-25 160 Koristite formu za
pecenje

Napomena: Ako pocnete prziti dok je friteza jos hladna, produzite jo$ 3 minute vrijeme pripreme.

OTKLANJANJE POTESKOCA

Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Friteza ne radi.

Aparat nije spojen na mrezu.

Ukljucite kabel za napajanje u
uticnicu.

U uredaju nema posude za
przenje.

Postavite fritezu u pravilan
polozaj.

Niste ukljucili uredaj dugmetom
za pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje na
uredaju.

Niste postavili vrijeme.

Za ukljucivanje uredaja postavite
Zeljeno vrijeme pripreme.

Hrana nije dovoljno kuhana.

Koli¢ina sastojaka je prevelika.

Dodajte manju koli¢inu sastojaka.
Manje koli¢ine se ravnomjernije
prze.

Postavljena temperatura je
preniska.

Pritisnite dugme + za podesavanje
Zeljene temperature (pogledajte
poglavlje "Priprema hrane").

Vrijeme pripreme je prekratko.

Pritisnite dugme za upravljanje
timerom + za Zeljeno vrijeme
pripreme hrane (pogledajte
poglavlje "Priprema hrana").

Hrana se przi neravhomjerno.

Neke vrste sastojaka potrebno
je protresti na pola vremena
pripreme.

Sastojke koji leze jedan na
drugom ili jedan preko drugog
(npr. pomfrit) potrebno je na
pola vremena pripreme protresti.
Pogledajte tablicu u poglavlju
"Priprema hrane".

Hrana nije hrskava kada se izvadi
iz friteze.

Pripremili ste jelo predvideno za
pripremu u tradicionalnoj fritezi.

Za hrskavije rezultate koristite
posude namijenjene pecenju
u pecnici ili sastojke lagano
premazite uljem.

Posudu friteze se ne moze
umetnuti u ureda;j.

U posudi ima previse sastojaka.

Ne punite posudu za przenje iznad
njenog maksimalnog kapaciteta,
pogledajte gornju tablicu.

Kosara nije ispravno umetnuta u
fritezu.

Gurnite kosaru u posudu dok ne
Cujete klik.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Bijeli dim izlazi iz uredaja.

Pripremate masne sastojke.

Prilikom przenja masnih sastojaka
u fritezi, velika koli¢ina ulja curi u
posudu. Ulje proizvodi bijeli dim

i posuda se moze zagrijati vise
nego inace. To ne utjece na uredaj
niti na konacni rezultat.

Posuda jos uvijek sadrzi ostatke

masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim nastaje zagrijavanjem
masti u posudi. Posudu pravilno
ocistite nakon svake uporabe.

Pomfrit se neravhomjerno przi u
fritezi.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Koristite svjezi krumpir i pazite da
tijekom przenja ostane Cvrst.

Niste dobro isprali izrezani
krumpir prije przenja.

Krumpir dobro operite kako biste
uklonili Skrob.

Pomfrit nije hrskav kada se izvadi
iz friteze.

Hrskavost krumpirica ovisi o
koli¢ini ulja i vode u krumpiru.

Pazite da dobro osusite narezani
krumpir prije dodavanja ulja.

Krumpir narezite na manje
komade da bude hrskaviji.

Dodajte malo ulja za hrskaviji
rezultat.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Uredaj ocistite nakon svake upotrebe.

«  Iskljucite uredaj, odspojite ga iz struje i ostavite da se potpuno ohladi. Odvajanjem posude od tijela friteze
ubrzavate hladenje.

+ Posudu i resetku za przenje operite u toploj vodi s deterdzentom, isperite i osusite. Preporu¢amo da
reSetku za przenje ostavite da se namace otprilike 10 minuta. Stavite ju u fritezu i prelijte vodom s malo
deterdzenta.

+ Nemojte prati dijelove ili pribor ovog uredaja u perilici posuda.

«  Za ciscenje nemojte koristiti abrazivna ili na bilo koji drugi nacin agresivna sredstva za ciscenje ili ostre
alate, poput zi¢ane Cetke, jer bi to ostetilo neprijanjajucu povrsinu.

+ Nemoijte uranjati tijelo uredaja ili njegov kabel za napajanje u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Ocistite ga
vlaznom krpom i osusite.

+  Redovito Cistite unutrasnjost proizvoda. Lagano obrisite ulje vlaznom pamucnom krpom, a zatim ga
osusite suhom krpom.

«  Provjerite je li uredaj dobro osusen prije skladistenja. Sastavite ga i spremite na Cisto i suho mjesto.

TEHNICKI PODACI

Napon: 220-240V
Frekvencija: 50-60 Hz
Snaga: 1350 W
Volumen posude friteze: 551
Opseg postavki temperature: ~ 80-200°C
Opseg postavki timera: (0-60 min)

52 eca



OPORABA 1 ZBRINJAVANJE OTPADA

Papirni otpad i kartonsku ambalazu predajte u reciklazna dvorista. Foliju za pakiranje, vrecice od polietilena i plasti¢ne dijelove

odlozite u kontejnere za plastiku.

ODLAGANJE PROIZVODA NAKON ISTEKA RADNOG VIJEKA

Odlaganje otpada elektri¢ne i elektronicke opreme (primjenjivo u drzavama ¢lanicama EU i drugim
europskim zemljama koje su uspostavile sustave razvrstavanja otpada)

Oznaka koja je navedena na proizvodu ili na ambalaZzi oznacava da se proizvod ne smije zbrinjavati kao ku¢ni
otpad. Proizvod odloZite na mjesto odredeno za recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Ispravnim
odlaganjem proizvoda sprjecavate negativne utjecaje na zdravlje ljudi i okolis. Reciklazom materijala pomazete
ocuvanje prirodnih resursa. Dodatne informacije o recikliranju ovog proizvoda pruzit ¢e vam lokalne vlasti,
organizacija za preradu ku¢nog otpada ili prodajno mjestu na kojem ste kupili proizvod.

Ovaj proizvod je uskladen s direktivama EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti i elektri¢noj
sigurnosti te po pitanju teskih metala u elektri¢noj i elektronickoj opremi.

Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-electro.eu.
Pravo na izmjenu teksta i tehnickih parametara je pridrzano.
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LatvieSu valoda

KARSTA GAISA KATLS

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

Rupigi izlasiet un saglabajiet turpmakai uzzinai!

Bridinajums! Saja rokasgramata aprakstitie dro3ibas pasakumi
un noradijumi neietver visas iesp&jamas situacijas un apstak|us.
Lietotajam ir jasaprot, ka veselais saprats, piesardziba un rapiba ir
faktori, ko neviena iericé nav iespé&jams integrét. Par tiem ir japarlpéjas
ierices lietotajiem. Més neesam atbildigi par bojajumiem, kas radusies
parvadasanas laika, vai ko izraisijusi nepareiza lietosana, sprieguma
svarstibas vai jebkuras ierices dalas modificésana vai regulésana. Lai
aizsargatu elektriskas ierices pret aizdegSanas vai stravas trieciena
risku, ir jaievéro pamata drosibas pasakumi, tostarp sadi:

1.

54

Parliecinieties, kajusurozetes spriegumsatbilst uzierices markejuma
noraditajam, un ka rozete ir atbilstosi iezeméta. Rozetei ir jabut
uzstaditai saskana ar attiecinamajiem EN elektribas kodeksiem. Tai
ir jabat brivi sasniedzamai, lai ierici varétu atri atvienot no sienas
rozetes nepiecieSamibas gadijuma.

Nekada gadijuma neizmantojiet ierici $ados gadijumos:

- jair bojats barosanas vads;

ja ierice nedarbojas vai darbojas nepareizi;

ja ta ir nokritusi uz zemes vai jus to jebkada veida esat sabojajis;
ja ta tikusi iegremdéta udenr;

ja ierice darbibas laika izdala neparastu smaku, dumus vai skanu.
BRIDINAJUMS! Izmantojotierici pirmo reizi, radisies smaka un dami,
tadéjadi tiek nodedzinats karstumelementa aizsargparklajums. Tas
ir normali. Més iesakam |aut iericei darboties pirmas 15 minutes
tuksai, lai ta “nodegtu”. Més iesakam izvedinat telpu, atverot logus
un durvis.

Visi remontdarbi, tostarp vada nomaina, ir javeic profesionala
apkopes central Nenonemiet ierices aizsargvakus - stravas trieciena
risks! Ja iejaucaties ierices veseluma, jis varat zaudét juridiskas
tiesibas uz defektivu darbibu vai kvalitates garantiju.
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. Turklat, vienmér izsledziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla

sados gadijumos:

- pirms ierices parvietosanas;

- pirms tirnsanas;

- javairak neizmantosiet ierici.

Laujiet iericei atdzist 30 minates.

Aizsargajiet ierici pret tieSu saskari ar adeni un citiem Skidrumiem,

lai nepielautu stravas triecienu. Neiegremdéjiet ierici un barosanas

vadu tdeni vai citos Skidrumos.

Neizmantojiet ierici arpus telpam vai mitra vidé, un nepieskarieties

iericei vai baro$anas vadam ar slapjam rokam. Stravas triecienarisks.

Lai izvairitos no stravas trieciena un aizdegsanas, neizmantojiet

ierici:

- ara vai mitra vide;

- vannas, dusas vai peldbaseina tuvuma;

- uzliesmojosu materialu, pieméram, aizkaru tuvuma;

- tuvuma vietam, kur uzkrajas karstums (plits, silditajs) vai atklatas
liesmas tuvuma;

- tieSi zem sienas rozetes.

- Nepaklaujiet ierici tieSu saules staru iedarbibai.

Novietojiet ierici talak no citiem priekSmetiem, lai tiktu nodrosinata

pietiekosa gaisa cirkulacija ierices darbibai. Atstajiet brivu vietu

vismaz 10 cm ap ierici un virs tas.

10.lerice janovieto uz stabilas, lidzenas virsmas ta, lai ierice nevarétu

apgazties un izlist karsti Skidrumi.

11.Nelietojiet So ierici ar programmeétaju, taimeri, atsevisku talvadibas

sistemu vai citu ierici, kas ierici iesledz automatiski, jo pastav
aizdegsanas risks, ja ierice ir parklata vai novietota nepareizi.

12. Neieslédziet un neizslédziet ierici, iesprauzot vai izraujot barosanas

vadu. Vienmeér izslédziet ierici vispirms ar ieslégSanas/izslégsanas
pogu. Tad atvienojiet barosanas vadu!

13.Més iesakam neatstat barosanai pievienoto ierici bez uzraudzibas.

Neatvienojiet barosanas vadu no rozetes, raujot to. Atvienojiet
vadu, satverot kontaktdaksu.

eca 55

LatvieSu valoda I



LatvieSu valoda

14.
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18.
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20.

21.
22.

23.
24.

25.
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Nelaujiet baroSanas vadam pieskarties karstam virsmam, un

nelaujiet tam iet par asam malam.

lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai iekstelpas.

lerice nav paredzeta komercialai lietosanai $adas vietas:

virtuves veikalos, birojos un darba vietas, telpas, kas tiek izmantotas

lauksaimnieciba, vai viesiem viesnicas, motelos un citas naktsmitnés,

ka ari pansijas.

Lietojiet, parvietojiet, uzglabajiet un transportejiet ierici tikai stavus

pozicija. Neiesledziet ierici, ja ta novietota saniski vai augspédus.

Tadu piederumu izmantosana, kurus neiesaka razotajs, var

apdraudét cilvékus un priekSmetus.

Razotajs neatbild par bojajumiem vai ievainojumiem, ko izraisijusi

neuzmaniba vai nepareiza lietosana. Si ierice ir paredzéta édiena

gatavosanai bez ellas un citu taukvielu izmantosanas.

Requlari tiriet ierici.

Izmantojot ierici bérnu tuvuma, nepiecieSsama rapiga uzraudziba!

lerici drikst lietot bérnino 8 gadu vecuma un cilveki, kam irmazinatas

fiziskas vai garigas spéjas vai nepietiekama pieredze vai zinasanas,

ja tiek nodrosinata uzraudziba vai ir sniegtas instrukcijas par ierices

drosu lietoSanu un tie saprot iespéjamas briesmas. Bérni nedrikst ar

ierici spéleties. Bérni nedrikst veikt ierices tirisanu un apkopi, ja vien

tie nav vismaz 8 gadus veci un nav nodroSinata uzraudziba. Bérni,

kas jaunaki par 8 gadiem, nedrikst piekl|ut iericei un tas barosanas

vadam.

Berni nedrikst ar ierici spéléties.

Ir aizliegts izmantot ierici:

- beziericé kartigi ievietota groza;

- bez groza ievietota sieta ieliktna;

- jaiekséja tvertne ir saplaisajusi vai ka citadi bojata.

Apdedzinasanas risks.

- lerice darbojoties sasilst. Nenosedziet atveres, gaisa iepludi un
gaisa izpludi.

- Nepieskarieties karstam virsmam.
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Vienmeér satveriet katlu tikai aiz roktura. Pieskaroties ierices dalam,
kamer ta tiek lietota, izmantojiet piemérotus piederumus un
virtuves cimdus.

Novietojiet karstu katlu un grozu tikai uz karstumizturigas virsmas.
Neméginiet parvietot karstu ierici. Jabut ipasi piesardzigam,
parvietojot ierici ar karstu ellu vai citiem karstiem Skidrumiem.
Esiet uzmanigs, karsts tvaiks tiek izvadits caur karsta gaisa atverém
cepsanas ar karsto gaisu laika. Tvaiks ir |oti karsts! leturiet drosu
attalumu no ierices, lai izvairitos no apdegumiem.

Turiet savas rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa
atverem.

Iznemot katlu no ierices, uzmanieties, lai neapplaucétos ar karsto
tvaiku, kas izdalas no édiena.

Esiet 1pasi uzmanigi ari péc ierices izslégsanas. Ta paliek karsta.
Laujiet iericei atdzist apméram 30 minutes, pirms turpinat apieties
ar to.

Do not immerse in water! - Neiegremdéjiet udeni!

BRIESMAS bérniem: bérni nedrikst spéléties ar iepakojuma materialu.

Nelaujiet bérniem spéléties ar plastmasas
maisiem. Nosmaksanas risks.

Karsta virsma!

Sadi atzimétas virsmas lietosanas laika sakarst.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

1.
2.
3.

4,

Pirms ierices pirmas lietosanas reizes nonemiet visu iepakojuma materialu, markéjumu un uzlimes.
Notiriet ierici un piederumus, skatiet noradijumus sadala par tirisanu un apkopi.

Salieciet atpakal visas detalas un ievietojiet tas iericé. Bridinajums! Nekada gadijuma neizmantojiet
ierici bez groza ievietota sieta ieliktna. Novietojiet katlu atbilstosa stabila vieta. Nenovietojiet ierici
noslégtas vietas vai sienu tuvuma. Atstajiet brivu vietu vismaz 10 cm ap ierici un virs tas. Parliecinieties, ka
ierices tuvuma nav nekadu priekSmetu, kas var sabojaties karstuma ietekmé. Nenosedziet ierici, kamér ta
darbojas.

lespraudiet baro$anas vadu sienas kontaktligzda.

BRIDINAJUMS! Izmantojot ierici pirmo reizi, radisies smaka un dumi, tadéjadi tiek nodedzinats

karstumelementa aizsargparklajums. Tas ir normali. Més iesakam laut iericei darboties pirmas
15 minates tuksai, lai ta “nodegtu”. Més iesakam izvédinat telpu, atverot logus un durvis.
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NORADIJUMI MALTISU PAGATAVOSANAI

Karsta gaisa katls ir paredzéts édiena pagatavosanai bez ellas un citu taukvielu izmantosanas. Nelejiet
ellu vai citus Skidrumus karsta gaisa katla.

1.

levietojiet édienu groza ar sieta ieliktni.

Piezime: nav iespéjams ievietot groza vairak édiena par maksimalo ietilpibu.

2. levietojiet édiena trauku karsta gaisa katla.

3. lespraudiet karsta gaisa katla vada kontaktdaksu sienas rozeté, izvélieties programmu, temperataru un
laiku, skatit “Ediena pagatavosanas tabula’, un ieslédziet ar () taustinu.

4. Kad programma bas beigusies, atskanés skanas signals. Parbaudiet, vai édiens ir gatavs, ja nepieciesams,
ielieciet to atpakal katla un cepiet vél dazas minates.

5. Javairs neizmantosies karsta gaisa katlu, izslédziet to, izraujiet kontaktdaksu no sienas rozetes un laujiet
tam kartigi atdzist pirms tirisanas.

Piezime:

«  sasaldéts édiens vispirms ir jaatkausé un péc tam uzreiz japagatavo.

«  Més iesakam dazus édienus sakratit, kad ir pagajusi puse no gatavosanas laika. Sada gadijuma izvelciet
grozu no ierices, turot aiz roktura, un pakratiet to. Péc tam ievietojiet grozu atpakal karsta gaisa katla.
Padoms: ja iestatisiet taimeri uz gatavosanas laika vidusdalu, skanas signals bridinas, kad nepieciesams
sakratit édienu. Tomér, tas nozimé, ka péc tam atkal ir jaiestata taimeris uz atlikuso gatavosanas laiku.

6. lznemot grozu no karsta gaisa katla ta darbibas laika, ierice automatiski parstas darboties. leliekot grozu
atpakal iericé, karsta gaisa katls automatiski ieslégsies un turpinas sakotnéji iestatito programmu. Padoms:
katla darbibas laika var mainit temperatdru un laiku. lestatijums saglabasies apméram 60 minutes péc
groza iznemsanas no karsta gaisa katla.

7. Karsta gaisa katlu var izslegt manuali, nospiezot (D taustinu aptuveni 2 sekundes.

Bridinajums! Applaucésanas risks: esiet uzmanigi, apejoties ar grozu, gan édiens, gan grozs ir karsti.
IzplUstosais tvaiks var applaucét. Nepieskarieties karstam virsmam. Vienmér satveriet grozu aiz roktura.
Negaziet grozu otradi, pasniedzot édienu. Karsti $kidrumi no édiena sakrajas groza apaksa. Vienmér izmantojiet
atbilstosus pasniegsanas rikus, pieméram, pasniegsanas knaibles.

VADIBAS PANELA APRAKSTS
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1. taustins - barosana (ieslégt/izslégt)
Tiklidz grozs tiek pareizi ievietots ierices korpusa,
barosanas taustin$ iedegas. Nospiediet un turiet

3. un 4. taustins - laika iestatisana
Taustins+un-|aujpalielinat vai samazinat gatavosanas
laiku pa minatém. Turot taustinu nospiestu, jas varat

nospiestu barosanas taustinu 0,5 sekundes, lai iestatitu mainit vértibu atrak.
nokluséjuma temperatdru uz 200 °C un gatavosanas
laiku uz 15 minatém. Nospiediet barosanas taustinu
vélreiz, lai saktu gatavosanas procesu. Nospiediet un
turiet nospiestu barosanas taustinu 2 sekundes, lai
partrauktu édiena gatavosanu un izslégtu ierici. Visi
indikatori nodziest un ventilators izslédzas.

Piezime: Gatavosanas laika jas varat nopauzét un
restartét gatavosanas procesu, pieskaroties taustinam.

5. un 6. taustins - temperatiras iestatiSana

Taustind + un - lauj palielinat vai samazinat
gatavosanas temperatlru pa 5 °C katru reizi. Turot
taustinu nospiestu, jas varat mainit vértibu atrak.
Temperatiras iestatiSanas diapazons: 80 °C lidz 200 °C.

7.un 8 indikators
lestatita laika norade.
2. taustins - programmu izvéles taustins

Ilzmantojiet $o taustinu, lai ritindtu cauri 8
ieprieksiestatitam gatavo$anas programmam. Sim
programmam ir ieprieksiestatiti laiki un temperataras.

9. un 10. indikators
Temperatiras norade.

11. indikators
Darbibas norade.

12.-19. indikators
Izvélétas programmas norade.

EDIENA GATAVOSANA

Talak sniegta tabula palidzés pagatavot dazadus édienus un pareizi iestatit karsta gaisa katlu.

Piezime: Nemiet véra, ka édienu mainigas kvalitates un izméra dél talak sniegtie iestatijumi ir aptuveni.

Ta ka straujas gaisa cirkulacijas tehnologija acumirkli uzkarsé gaisu ierices iekSpusé, groza iznemsana no karsta
gaisa katla cepsanas laika uzreiz partrauks gatavosanas procesu.

Padomi

- Gatavojot edienu, nemiet véra gatavojama édiena lielumu un daudzumu. Atkariba no lieluma un
daudzuma més iesakam $adu laika periodu salidzinajuma ar tabula noraditajam vertibam:
+  1saku - mazaka eédiena vai mazaka édiena daudzuma gadijuma;
- ilgaku - gatavojot lielaku édienu vai lielaku édiena daudzumu.

- Mazaku sastavdalu sakratiSana, kad ir pagajusi puse no gatavos$anas laika, uzlabo gala rezultatu un var
novérst nevienmérigu apbraninasanos.

+  Laifri kartupeli batu kraukskigi, pievienojiet tiem nedaudz ellas un uzreiz cepiet.

- Necepiet karsta gaisa katla parmérigi taukainas sastavdalas, pieméram, desas.

«  Uzkodas, ko var pagatavot cepeskrasni, var gatavot ari karsta gaisa katla.

«  Optimalais daudzums, lai pagatavotu kraukskigus fri kartupelus, ir 500 grami.

- lzmantojiet gatavo miklu, lai atri un viegli pagatavotu pilditus konditorejas izstradajumus. Gatavai miklai
nepieciesams ari isaks gatavosanas laiks neka majas gatavotai miklai.

+ Javelaties cept kiku vai kisu vai vélaties izcept kraukskigus fr1 kartupelus vai pilditus desertus, ievietojiet
cepampannu vai veidni (nav ieklauta) karsta gaisa katla.

+  Karsta gaisa katlu varat izmantot ari édienu uzsildisanai. Lai uzsilditu sastavdalas, iestatiet temperattru uz
150 °C un laiku uz 10 minatém.

Min./maks. |Laiks (min.) | Temperata- | Sakratit Vairak informacijas
daudzums ra (°C)
(g)

Kartupeli un fri kartupeli

Plani saldéti fri kartupeli  |300-500 [ 15-20 [ 200 |ja
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Min./maks. | Laiks (min.) | Temperata- | Sakratit Vairak informacijas
daudzums ra (°C)
(g9)
Biezi saldéti fri kartupeli 300-500 20-25 200 ja
Kartupelu sacepums 500 20-25 200 ja
Gala un putnu gala
Steiks 100-500 12-18 180
Cukas karbonade 100-500 12-18 180
Hamburgers 100-500 12-18 180
Cisins mikla 100-500 12-18 200
Vistas stilbini 100-500 25-30 180
Vistas kratinas 100-500 15-25 180
Delikateses
Pavasara rullisi 100-500 8-10 200 ja Izmantot
karstumizturigu
trauku
Saldéti vistas nageti 100-500 6-10 200 ja Izmantot
karstumizturigu
trauku
Saldéti zivju pirkstini 100-500 6-10 200 Izmantot
karstumizturigu
trauku
Saldétas siera ndjinas 100-500 8-10 180 Izmantot
karstumizturigu
trauku
Pilditi kartupeli 100-500 10-18 160
Cepsana
Kaka 500 20-25 160 Izmantot
cepamtrauku
Kiss 500 20-22 180 Izmantot
cepamtrauku
Mafini 500 15-18 200 Izmantot
cepamtrauku
Saldumi 500 20-25 160 Izmantot
cepamtrauku

Piezime: ja sakat cept, kamér karsta gaisa katls vél ir auksts, pievienojiet papildu 3 minGtes pie gatavosanas

laika.
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PROBLEMU NOVERSANA

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Karsta gaisa katls nedarbojas.

lerice nav pieslégta pie
elektrotikla.

lespraudiet barosanas vadu sienas
kontaktligzda.

lericé nav ievietots grozs.

levietojiet grozu pareiza pozicija.

lerice nav ieslégta ar barosanas
pogu.

Nospiediet barosanas pogu uz
ierices.

Nav iestatits laiks.

Lai ieslégtu ierici, iestatiet vélamo
gatavosanas laiku.

Ediens nav kartigi izcepies.

Ediena daudzums ir parak liels.

lelieciet mazak édiena.
Mazaks édiena apjoms izcepas
vienmeérigak.

lestatita temperatara ir parak
maza.

Nospiediet + temperatiras
iestatisanas taustinu, lai iestatitu
vélamo temperatdru (skatit sadalu
"Ediena gatavosana").

Gatavosanas laiks ir parak iss.

Nospiediet taimera vadibas
taustinu +, lai iestatitu vélamo
gatavosanas laiku (skatit sadalu
"Ediena gatavo3ana").

Ediens izcepas nevienmérigi.

Dazas sastavdalas jasakrata, kad
ir pagajusi puse no gatavo3anas
laika.

Sastavdalas, kas atrodas viena virs
otras (piem., kartupelu skéles)
jasakrata, kad ir pagajusi puse no
gatavosanas laika. Skatiet tabulu
sadala “Ediena gatavos$ana’”.

Ediens nav kraukskigs, iznemot no
karsta gaisa katla.

Gatavojat édienu, ko paredzéts
gatavot parastaja friteri.

Kraukskigakam rezultatam
izmantojiet karstumizturigu
trauku vai apsméréjiet sastavdalas
ar nedaudz ellas.

Grozu nevar ievietot iericé.

Groza ir parak daudz sastavdalu.

Nepiepildiet fritézi, parsniedzot
tas maksimalo tilpumu, skat.
tabulu ieprieks.

Sieta ieliktnis nav pareizi ievietots
groza.

Bidiet sieta ieliktni atpakal groza,
lidz dzirdat klikski.

No ierices nak balti dami.

Gatavojat taukainas sastavdalas.

Cepot taukainas sastavdalas karsta
gaisa katla, groza izdalas daudz
ellas. Ella rada baltus damus,

un grozs var sakarst vairak neka
parasti. Tas neietekmé ierici vai
gala rezultatu.

Uz groza joprojam ir tauku atliekas
no ieprieksgjas lietosanas reizes.

Baltie dGimi rodas, jo katla uzkarst
tauki. Kartigi izmazgajiet grozu
péc katras lietoSanas reizes.

Fri kartupeli izcepas nevienmérigi
karsta gaisa katla.

Neizmantojat pareizus kartupelus.

Izmantojiet svaigus kartupelus un
parliecinieties, ka tie paliek cieti
cepsanas laika.

Kartigi nenoskalojat sagrieztos
kartupelus pirms cepsanas.

Kartigi noskalojiet kartupelus, lai

notiritu cieti.
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Probléma

lespé&jamais célonis

Risinajums

Fri kartupeli nav kraukskigi,
iznemot no karsta gaisa katla.

Fri kartupelu kraukskigums
ir atkarigs no ellas un tdens
daudzuma kartupelos.

Pirms ellas pievienosanas
parliecinieties, ka sagrieztie
kartupeli ir kartigi nozuvusi.

Sagrieziet kartupelus mazakos
gabalos, lai tie batu kraukskigaki.

Pievienojiet nedaudz ellas
kraukskigakam rezultatam.

TIRISANA UN APKOPE

Mazgajiet ierici péc katras lieto3anas reizes.

Izslédziet ierici, atvienojiet to no sienas rozetes un laujiet tai pilniba atdzist. Iznemiet grozu no karsta gaisa
katla korpusa, lai paatrinatu atdzisanu.

Mazgajiet grozu un sieta ieliktni silta Gdent ar mazgasanas lidzekli, noskalojiet un nosusiniet. Ir ieteicams
laut sieta ieliktnim mércéties apméram 10 minates. levietojiet to groza un ielejiet Gdeni ar pievienotu

nedaudz mazgasanas lidzekla.

skrapi, tirisanai, jo tas sabojas piedegumdro3o virsmu.
+  Neiegremdgjiet ierices korpusu un baro3anas vadu Gdeni vai citos skidrumos. Noslaukiet to ar mitru dranu

un nosusiniet.

Nevienu no $is ierices detalam vai piederumiem nevar mazgat trauku mazgajama masina.
Neizmantojiet abrazivus vai ka citadi agresivus tirisanas lidzek|us vai asus piederumus, pieméram, metala

+  Regulari notiriet ierices iek3éjas sienas. Viegli notiriet tas ar mitru kokvilnas dranu un péc tam nosusiniet

ar sausu dranu.

«  Parliecinaties, ka ierice ir sausa pirms uzglabasanas. Salieciet to un uzglabajiet tira un sausa vieta.

TEHNISKA INFORMACLJA
Spriegums: 220-240V
Frekvence: 50-60 Hz
Barosanas ieeja: 1350 W
Groza tilpums: 551
Temperataras iestatisanas diapazons: ~ 80-200°C
Taimera iestatisanas diapazons: 0-60 min.

ATBRIVOSANAS NO ATKRITUMIEM

letinamais papirs un kartons — nogadat parstrades punkta. lepakojuma folija, PE maisi, plastmasas dalas — iemest plastmasas

skirosanas konteineros.

ATBRIVOSANAS NO IERICEM KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

Atbrivosanas no elektriska un elektroniska aprikojuma (attiecas uz ES dalibvalstim un citam Eiropas

valstim, kur ieviesta parstrades sistéma)

Noraditais simbols uz ierices vai iepakojuma nozimé, ka ierici nedrikst pievienot sadzives atkritumiem. Nododiet
ierici noraditaja elektriska un elektroniska aprikojuma parstrades punkta. Novérsiet negativu ietekmi uz
veselibu un vidi, parapéjoties par ierices pareizu parstradi. Parstrade palidz taupit dabas resursus. Lai sanemtu

plasaku informaciju par s ierices parstradi, sazinieties ar vietéjo atbildigo iestadi, sadzives atkritumu apstrades

organizaciju vai veikalu, kur ierici iegadajaties.

Sis izstradajums atbilst ES direktivu prasibam attieciba uz elektromagnétisko saderibu un
elektrodrosibu, ka ari uz smago metélu izmantosanu elektriskaja un elektroniskaja aprikojuma.

LietoSanas pamaciba ir pieejama vietné www.ecg-electro.eu.

Tiek paturétas tiesibas veikt teksta un tehnisko parametru izmainas.
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KARSTO ORO GRUZDINTUVE

SAUGOS INSTRUKCIJOS
Atidziai perskaitykite ir iSsaugokite pasinaudojimui ateityje!

Perspéjimas: Siame vadove nurodytos saugos priemonésirinstrukcijos
neapima visy galimy salygy ir situacijy. Naudotojui butina suprasti,
kad bendrasis principas, atsargumas ir priezilra yra veiksniai, kuriy
negalima integruoti j jokj produkta. Todél, naudodamasis ar dirbdamas
Siuo prietaisu, naudotojas turi uztikrinti, kad Siy veiksniy yra paisoma.
Mes nesame atsakingi dél Zalos, kurj jvyko gaminio atvezimo metu, dél
netinkamo jo naudojimo, jtampos svyravimy arba kurios nors prietaiso
dalies pakeitimo ar modifikavimo. Kad iSvengtuméte gaisro arba
susizalojimo dél elektros smugio, naudodamiesi elektros prietaisais, ]
vadovaukités pagrindinémis atsargumo priemonémis, jskaitant:

1. Jsitikinkite, kad elektros lizdo jtampa atitinka ant prietaiso etiketés
nurodyta jtampos verte, ir kad lizdas tinkamai jzemintas. Elektros
lizda batina jrengti vadovaujantis galiojanciais elektros darby
kodeksais pagal EN. Jis taip pat turi bati laisvai prieinamas, kad,
batinybei esant, prietaisg buty galima greitai atjungti nuo elektros
tinklo.

2. Niekada nenaudokite prietaiso Siais atvejais:

- Jei pazeistas maitinimo laidas.

Jei prietaisas neveikia arba veikia netinkamai.

Jei jis nukrito ant zemeés arba kaip nors kitaip jj sugadinote.

Jei jis buvo panardintas j vanden;.

Jei prietaisas naudojimo metu skleidzia nejprastg kvapa, damus

ar garsa.

3. ISPEJIMAS: Kai gaminys naudojamas pirma karta, pasijus kvapas
ir bus dimy, nes dega kaitinimo elementy apsauginé danga. Tai
normalu. Rekomenduojame pirmasias 15 minuciy palikti veikiantj
prietaisg be maisto, kad jis galéty ,iSdegti”. Rekomenduojame
iSvedinti patalpa atidarius langus ir duris.

4. Bet koks remontas, jskaitant laido pakeitimg, privalo buti atliekamas
profesionalios techninés prieziuros centre! Nenuimkite prietaiso
apsauginiy dangteliy dél elektros smugio pavojaus! Ardydami
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prietaisg rizikuojate prarasti juridine teise kreiptis dél veikimo
sutrikimy arba kokybés garantijos.

Be to, visada iSjunkite ir atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo Siais
atvejais:

- Prie$ perkeldami prietaisa.

- Pries valydami.

- Jeigu nebenaudosite prietaiso.

Visada leiskite prietaisui 30 minuciy atausti.

Saugokite prietaisa nuo tiesioginio kontakto su vandeniu ar
kitais skysciais, kad iSvengtuméte potencialaus elektros smugio.
Nemerkite prietaiso ar maitinimo laido j vandenj ar kitg skyst;.

. Nenaudokite prietaiso lauke arba drégnoje aplinkoje bei nelieskite

maitinimo laido arba prietaiso $lapiomis rankomis. Elektros smagio
rizika.
Kad iSvengtumeéte elektros smagio ar gaisro, nenaudokite prietaiso:
- Lauke arba drégnoje aplinkoje.
- Netoli vonios, duso ar baseino.
- Salia degiy medziagy, tokiy kaip uzuolaidos.
- Netoliese Silumos kaupimosi viety (viryklé, Sildytuvas) arba 3alia
atviros ugnies.
- Tiesiogiai po elektros rozete.
- Nepalikite prietaiso saulékaitoje.
Statykite prietaisa atokiau nuo kity objekty, kad uztikrintuméte
laisvg oro cirkuliavimg tinkamam jo eksploatavimui. Palikite laisva
bent 10 cm tarpa aplink prietaisa ir virs jo.

10. Prietaisas turi buti statomas ant stabilaus ir lygaus pavirsiaus, kad

apvirtus neissiliety karsti skysciai.

11.Nenaudokite Sio prietaiso su programavimo, laikmacio, autonomine

nuotolinio valdymo sistema ar kitu prietaisu, kuris automatiskai
jjungia prietaisa, kadangi jei prietaisas bus uzdengtas arba
neteisingai pastatytas, rizikuojate sukelti gaisra.

12.Nejjunkite ir neiSjunkite prietaiso atjungdami ir jjungdami jo
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maitinima. Visada pirmiausia ijunkite prietaisa ON/OFF mygtuku.
Tada galite atjungti maitinimo laidg!

eca



13.Rekomenduojame nepalikti prietaiso be prieziuros, kai jis prijungtas
prie elektros lizdo. Netraukite laido i$ elektros lizdo trakteléjimo
veiksmu. Atjunkite maitinimo laida nuo elektros lizdo, suéme uz
kistuko.

14.Neleiskite maitinimo laidui prisiliesti prie karSty pavirsiy arba
persilenkti uz astriy kampuy.

15.Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui.

16.Prietaisas néra skirtas naudoti komerciniais tikslais arba tokiose
patalpose kaip:
virtuvés kampeliai parduotuvése, biuruose arba kitose darbo
vietose; naudojimui Zemés Ukyje arba viesbuciy, moteliy ir kitokiy
apgyvendinimo jstaigy sveciams arba nakvynés ir pusryciy versle. il

17.Prietaisq naudokite, perkelkite, laikykite ir transportuokite tik
vertikalioje padeétyje. Nejjunkite prietaiso, jei jis paguldytas ant
Sono arba apverstas.

18.Naudojant gamintojo nerekomenduojamus aksesuarus ir priedus
kyla pavojus zmogui arba turtui.

19.Gamintojas neapsiima atsakomybeés dél gedimo arba suzalojimo
dél neapdairumo arba netinkamo naudojimo. Sis prietaisas skirtas
gaminti maista nenaudojant aliejaus ar kity riebaly.

20.Reguliariai valykite prietaisa.

21.Naudodami prietaisg ten, kur yra vaiky, bukite ypa¢ démesingi!

22.Siuo prietaisu gali naudotis astuoneriy ir vyresnio amziaus vaikai,
Zzmonés su fizine, jutimine ir psichine negalia arba asmenys,
neturintys pakankamai patirties ir Ziniy, jei juos priziari kitas
Zzmogus arba jie buvo iSmokyti, kaip naudotis prietaisu saugiai ir
supranta potencialius pavojus. Vaikams nereikéty leisti Zaisti su
Siuo prietaisu. Naudotojo valymo ir techninés priezitros procedury
neleidZziama atlikti jaunesniems nei 8 mety amziaus vaikams be
prieziuros. Jaunesni nei 8 mety vaikai privalo laikytis atokiau $io
prietaiso ir jo maitinimo.

23.Vaikams nereikéty leisti zaisti su Siuo prietaisu.

24.Draudziama naudoti prietaisa:
- Jei keptuvas netinkamai jdétas j prietaiso korpusa.

Lietuviy kalba
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Be groteliy, jdéty j keptuva.
Jei vidinis indas yra jtrukes ar kitaip pazeistas.

25.Nusideginimo pavojus:

Veikimo metu prietaisas jkaista. Neuzdenkite prietaiso angy, oro
jleidimo ir iSleidimo viety.

Nelieskite jkaitusiy pavirsiy.

Perkeldami gruzdintuve visada laikykite uz rankenos. Prietaiso
veikimo metu tvarkydami jo dalis, naudokite atitinkamus virtuvés
reikmenis ir mavékite specialias pirstines.

Karsta talpykle ir krepsj statykite tik ant karsciui atspariy pavirsiy.
Nebandykite nesti karsto prietaiso. Perkeldami puoda, pilna
jkaitusio aliejaus arba kity karsty skysciy, bukite ypac atsargus.
Bikite atsargls, nes vykstant kepimui karStu oro pro prietaiso
ventiliacijos angas verziasi karstas oras. Garai yra labai karsti! Kad
nenusidegintumeéte, laikykités saugaus atstumo.

Rankas ir veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro angy.
Nukéle puody nuo prietaiso, bukite ypal atsargls, kad
nenusiplikytuméte i$ maisto sklindandiais karstais garais.

Bikite ypac atsargus net ir iSjunge prietaisa. Jis lieka karstas. Prie$
imdamiesi tolesniy veiksmy palikite prietaisg mazdaug 30 minuciy
atausti.

Do not immerse in water! - Nemerkite j vandenj!

PAVOJINGA vaikams: vaikams draudziama leisti Zaisti pakavimo

medziaga. Neleiskite vaikams Zaisti plastikiniais
maiseliais. Uzdusimo pavojus.

Karstas pavirsius!
& Naudojimo metu Sitaip pazenklinti pavirsiai jkaista.

PRIES NAUDOJIMA PIRMAJ] KARTA

1.
2.
3.

Prie$ naudodami gaminj pirma karta, nupléskite visas pakavimo medziagas, etiketes ir lipdukus.
1Svalykite prietaisg kartu su jo priedais, zr. valymo ir prieZidros skyriaus instrukcijas.

Surinkite visas dalis ir jdékite jas | prietaisa. Perspéjimas: Niekada nenaudokite prietaiso be kepimo
groteliy, jdéty j inda. Statykite gruzdintuve tinkamoje stabilioje vietoje. Nedékite prietaiso uzdarose
patalpose arba arti sieny. Palikite bent 10 cm tarpa aplink ir vir$ jo. |sitikinkite, kad $alia prietaiso néra
daikty, kuriuos galéty sugadinti karstis. Kai prietaisas naudojamas, neuzdenkite jo.
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4. Maitinimo kistuka jkiskite j elektros lizda.

JSPEJIMAS: kai gaminys naudojamas pirma karta, pasijus kvapas ir bus dimy, nes dega kaitinimo elementy
apsauginé danga. Tai normalu. Rekomenduojame pirmasias 15 minuciy palikti veikiantj prietaisa
be maisto, kad jis galéty ,isdegti”. Rekomenduojame isvédinti patalpa atidarius langus ir duris.

MAISTO RUOSOS INSTRUKCIJOS

Karsto oro gruzdintuvé skirta termiskai apdoroti maista nenaudojant aliejaus ar kity riebaly. |
gruzdintuve nepilkite aliejaus arba kity skysciy.

1. Sudékite maista j keptuva su grotelémis.
Pastaba: j talpykle nejmanoma jdéti daugiau maisto nei maksimali talpa.

2. ]dékite maisto talpykle j karsto oro gruzdintuveés korpusa.

3. Prijunkite gruzdintuve prie elektros tinklo, pasirinkite programa, temperattra ir laika, zr. ,Maisto ruosos
lentele” ir pradékite ruosa (O mygtuku.

4. Pasibaigus programai pasigirsta garsinis signalas. Patikrinkite, ar patiekalas baigtas, jei reikia, jdékite indg
atgal ir kepkite dar kelias minutes.

5. Jeinebenaudosite gruzdintuvés, isjunkite ja, atjunkite nuo elektros tinklo ir pries valydami leiskite tinkamai
atvésti.

Pastaba:

. Saldytas maistas turi bati i§ anksto atsildytas ir nedelsiant apdorojamas.

« Mesrekomenduojame pakratyti kai kuriuos maisto produktus jpuséjus ruosos laikui. Tokiu atveju istraukite
inda i$ prietaiso uz rankenos ir pakratykite. Tada grazinkite inda j gruzdintuve. Patarimas: jei nustatysite
laikmatj pusei kepimo laiko, garsinis signalas jspés jus, kada pakratyti inda. Taciau tai reiskia, kad tada turite
dar karta nustatyti laikmatj likusiam kepimo laikui.

6. Jei veikimo metu isimsite kepimo inda i$ gruzdintuveés korpuso, prietaisas automatiskai sustos. Kai indas
grazinamas, gruzdintuvé automatiskai jsijungia ir tesia pradzioje jjungta programa. Patarimas: naudojimo
metu kaip norite galite reguliuoti temperatirg ar laika. JUsy nustatymai tesis mazdaug 60 minuciy po to,
kai keptuva isimsite i$ prietaiso.

7. Gruzdintuve galima i$jungti rankiniu badu (O mygtuka palaikius nuspausta 2 sek.

Ispéjimas! Nuplikytos odos pavojus: bukite ypac atsargls tvarkydami talpykle, nes tiek maistas, tiek

talpyklé yra karsti. Besiskleidziantys garai gali jus nuplikyti. Nelieskite jkaitusiy pavirsiy. Visada imkite talpykle

uz rankenos. Tiekdami maista, neapverskite keptuvo dugnu aukstyn. Karsti i$ maisto besisunkiantys skysciai
kaupiasi puodo apacioje. Visada naudokite tinkamus serviravimo jrankius - pavyzdZiui, virtuvines znyples.
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VALDYMO SKYDELIO APRASYMAS

i @@
min C") @

@ @ @& cp
DRONDED

1 mygtukas - Maitinimas (jjungtas / iSjungtas)
Kai gruzdintuvé yra teisingai jstatyta prietaiso korpuse,
uzsidega maitinimo mygtukas. Palaikykite nuspaude
maitinimo mygtuka 0,5 sek., kad nustatytuméte
numatytajg prietaiso temperatirg iki 200 °C, o
kepimo laika - iki 15 minuciy. Antra karta spauskite
maitinimo mygtuka, kad pradétuméte ruosos procesa.
2 sek. palaikykite nuspausta maitinimo mygtuka, kad
sustabdytuméte maisto ruodima ir iSjungtuméte
prietaisa. Visi indikatoriai uzgesta, o ventiliatorius
issijungia.

Pastaba: ruoSos metu galite pristabdyti ir i naujo
paleisti procesa paliesdami mygtuka.

2 mygtukas -

mygtukas

Naudokite §j mygtuka norédami slinkti per 8 i3
anksto nustatytas maisto ruo$os programas. Sios
programos turi i$ anksto nustatytg maisto ruosos laika
ir temperatura.

Programos pasirinkties

MAISTO RUOSA

O

O

2 & @ 0
® @ ® @

3 ir 4 mygtukai - Laiko nustatymas

Mygtukai + ir - leidzia pridéti arba sutrumpinti
maisto ruosos laikg minutémis. Laikydami mygtuka
nuspaude, paspartinsite temperataros reikSmiy kaita.

5 ir 6 mygtukai - Temperatiros nustatymas

Mygtukai + ir - leidzia kiekvieng kartg padidinti arba
sumazinti kepimo temperatirag 5 °C. Laikydami
mygtuka nuspaude, paspartinsite temperatlros
reikdmiy kaita. Temperatros nustatymo diapazonas:
Nuo 80°C iki 200°C.

7 ir 8 indikatoriy lemputés
Nustatyto laiko indikacija.

9 ir 10 indikatoriy lemputés
Temperaturos indikacija.

11 indikatoriaus lemputé
Veikimo indikacija.

12- 19 indikatoriaus lemputés
Pasirinktos programos indikacija.

Tolesné lentelé padés jums paruosti jvairius patiekalus ir teisingai sureguliuoti gruzdintuve.

Pastaba: atkreipkite démesj, kad dél skirtingos maisto kokybés ir apimties toliau pateikti nustatymai yra

apytikriai.
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Kadangi ,Rapid Air” technologija akimirksniu susildo ora prietaiso viduje, gruzdintuveés i$émimas i$ prietaiso
veikimo metu vargu ar nutrauks maisto ruosos procesg.

Patarimai

Ruosdami maistg, atsizvelkite j ruosiamo maisto apimtj ir kiekj. Priklausomai nuo maisto apimties ir kiekio,
rekomenduojame $j laikotarpj, palyginus su lenteléje pateiktomis reikSmémis:

- Sutrumpinti - apdorojant smulkesnius maisto produktus ar mazesnius kiekius.

- Pratesti - ruosiant stambesnius maisto produktus ar didesnius kiekius.

Mazesniy sudedamuyjy daliy pakratymas jpuséjus maisto ruosos laikui optimizuoja galutinj rezultata ir gali
padéti iSvengti netolygaus parudavimo.

Kad bulvytés baty traskios, jpilkite j jas Siek tiek aliejaus ir nedelsdami pakepinkite.

Karsto oro gruzdintuvéje nekepkite labai riebiy sudedamuyjy daliy, tokiy kaip desrelés.

Uzkandzius, kuriuos galima paruosti orkaitéje, taip pat galima paruosti ir karsto oro gruzdintuvéje.
Optimalus traskiy bulvyciy paruosimo kiekis yra 500 gramy.

Naudokite i$ anksto paruosta kepiniy tesla, kad greitai ir lengvai paruostuméte jdarytus sausainius. I$
anksto suminkyta tesla taip pat reikalauja trumpesnio ruosos laiko nei naminé tesla.

Jeinorite iskepti pyraga ar apkepa su jdaru, o taip pat traskius ar jdarytus desertus, j kar$to oro gruzdintuve
jdékite kepimo skardg arba forma (j komplekta nejeina).

Taip pat maistui Sildyti galite naudoti kar$to oro gruzdintuve. Norédami pasildyti sudedamasias dalis,

nustatykite temperattrg iki 150 °C ir laikg iki 10 minuciy.
Min./maks. | Laikas Temperatu- | Pakratyti Daugiau
kiekis (g) (min.) ra (°C) informacijos

Bulvés ir prancuziskos bulvytés

Plonos saldytos 300-500 15-20 200 taip

prancuziskos bulvytés

Storos saldytos 300-500 20-25 200 taip

prancuziskos bulvytés

Pranciziskas bulviy 500 20-25 200 taip

apkepas

Mésa ir paukstiena

Didkepsnis 100-500 12-18 180

Kiaulienos pjaustinys 100-500 12-18 180

Mésainis 100-500 12-18 180

Teslos desra 100-500 12-18 200

Suktinukai 100-500 25-30 180

Vistienos kratinélé 100-500 15-25 180

Delikatesai

Pavasariniai ritinéliai 100-500 8-10 200 taip Naudokite orkaitéje
saugy inda

Saldyti vid¢iuko gabaliukai | 100-500 6-10 200 taip Naudokite orkaitéje
saugy inda

Saldyti zuvies pirsteliai 100-500 6-10 200 Naudokite orkaitéje
saugy inda

Saldytos sarrio lazdelés 100-500 8-10 180 Naudokite orkaitéje
saugy inda

|darytos bulvés 100-500 10-18 160

Apkepas
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Min./maks. |Laikas Temperati- | Pakratyti Daugiau
kiekis (g) (min.) ra (°C) informacijos
Pyragas/Cake 500 20-25 160 Naudokite kepimo
skarda
Kisas 500 20-22 180 Naudokite kepimo
skarda
Keksiukai 500 15-18 200 Naudokite kepimo
skarda
Saldumynai 500 20-25 160 Naudokite kepimo
skardg

Pastaba: jei pradésite kepti, kol oro gruzdintuvé dar salta, pridékite 3 minutes prie bendro ruosos laiko.

TRIKCIY DIAGNOSTIKA IR SALINIMAS

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Karsto oro gruzdintuvé neveikia.

Prietaisas neprijungtas prie
elektros tinklo.

Maitinimo kistuka jkiskite
elektros lizda.

Prietaise néra keptuvo.

Keptuva pastatykite teisingoje
padétyje.

JUs nejjungéte prietaiso maitinimo
mygtuku.

Spauskite maitinimo mygtuka ant
prietaiso.

JUs nenustatéte laiko.

Norédami jjungti prietaisa,
nustatykite pageidaujama maisto
ruosos laika.

Maistas néra pakankamai isvires.

Pridéta per daug maisto.

Sudedamasias dalis dékite
mazesniais kiekiais. Mazesnés
partijos iSkepa tolygiau.

Nustatyta per zema temperatura.

Spauskite + temperatdros
nustatymo mygtuka, kad
nustatytuméte pageidaujama
temperatarg (zr. skyriy ,Maisto
ruosa").

Maisto ruosa trunka per trumpai.

Spauskite + laikmacio valdymo
mygtuka, kad nustatytuméte
pageidaujama maisto ruosos laikg
(2r. skyriy,,Maisto ruosa").

Maistas iskepa netolygiai.

Kai kurias sudedamasias
dalis reikia pakratyti jpuséjus
paruosimui.

Sudedamasias dalis, kurios guli
Susnimis arba viena ant kitos (pvz.,
traskuciai), jpuséjus ruosai reikéty
pakratyti. Ziarékite lentele skyriuje
,Maisto ruosa”.

I18émus i$ gruzdintuveés, maistas
néra traskus.

JUs iskepéte patiekalg, kurj reikia
ruosti tradicinéje gruzdintuvéje.

Norédami gauti traskesnius
rezultatus, naudokite orkaitéje
saugius indus arba sudedamasias

dalis Siek tiek aptepkite aliejumi.
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Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Gruzdintuvés nepavyksta jkisti j
prietaisa.

Inde yra per daug sudedamuyjy
daliy.

Neuzpildykite keptuvés didesniu
nei maksimaliu kiekiu, Zr. pirmiau
pateikta lentele.

Krepsys netinkamai jdétas j
kepimo talpykle.

Stumkite krepsj j talpykle, kol
isgirsite spragteléjima.

IS prietaiso sklinda balti damai.

JUs ruosiate riebias sudedamasias
dalis.

Kepant riebias sudedamasias dalis
gruzdintuvéje, j inda patenka
didelis kiekis riebaly. Aliejus
generuoja baltus diimus, o indas
gali jkaisti labiau nei jprasta.

Tai neturi jtakos prietaisui ar
galutiniam rezultatui.

Keptuve vis dar yra riebaly likuciy
po ankstesnio naudojimo.

Baltus damus sukelia riebaly
ikaitimas inde. Tinkamai isvalykite
talpykle kiekvieng kartg po
naudojimo.

Bulvytés gruzdintuvéje iskepa
netolygiai.

JUs nenaudojote tinkamos rasies
bulviy.

Naudokite Sviezias bulves ir
isitikinkite, kad kepimo metu jos
yra neistizusios.

Pries kepdami tinkamai
nepraskalavote supjaustyty
bulviy.

Tinkamai nuplaukite bulves, kad
pasalintuméte krakmola.

ISémus i$ keptuvo, bulvytés néra
traskios.

Bulvy¢iy traskumas priklauso nuo

aliejaus ir vandens kiekio bulvése.

Pries jpildami aliejaus, sitikinkite,
kad tinkamai isdziovinote
supjaustytas bulves.

Bulves supjaustykite mazesniais
gabaléliais, kad jos buty
traskesnés.

Ipilkite Siek tiek aliejaus, kad
gautumeéte traskesnj patiekala.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

1Svalykite prietaisg kiekvieng karta po naudojimo.

+  ISjunkite prietaisa, atjunkite maitinimo tinklo kistuka ir leiskite jam visiskai atvésti. ISimkite keptuve i3
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gruzdintuvés korpuso, kad pagreitintuméte ausinima.

ISplaukite talpykle ir kepimo groteles Siltu vandeniu su plovikliu, isdZiovinkite ir nusausinkite.
Rekomenduojama kepimo groteles pamirkyti apie 10 minuciy. Jdékite jj j kepimo talpykle ir uzpilkite
vandeniu su trupuciu ploviklio.

Jokiy sio gaminio daliy ar priedy negalima plauti indaplovéje.

Valymui nenaudokite abrazyviniy ar kitaip agresyviy valymo priemoniy ar astriy jrankiy, tokiy kaip vielos
Sluosteés, nes taip subraizysite nepridegantj pavirsiy.

Nemerkite prietaiso korpuso ar maitinimo laido j vandenj ar kitus skyscius. Nuvalykite jj drégna sluoste ir
nusausinkite.

Reguliariai valykite vidines gaminio sienas. Svelniai nuvalykite jas drégna medvilnine skepeta ir
nusausinkite sausa skepeta.

Prie$ padédami j vietg jsitikinkite, kad prietaisas yra gerai iSdziuves. Prietaisg surinkite ir laikykite Svarioje
ir sausoje vietoje.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa: 220-240V
Daznis: 50-60 Hz
Maitinimo jvestis: 1350 W
Keptuvo taris: 55|
Temperatiros nustatymo diapazonas: 80-200 °C
Laikmacio nustatymo diapazonas: 0-60 min.

NAUDOJIMAS IR ATLIEKY UTILIZAVIMAS

Vyniojamasis popierius ir gofruoto kartono dézé - iSmesti j atliekas. Pakavimo folija, PE maiseliai, plastikiniai elementai —
iSmesti | plastiko perdirbimo konteinerius.

GAMINIY UTILIZAVIMAS PASIBAIGUS JY EKSPLOATACIJOS LAIKUI

Elektros ir elektronikos daliy utilizavimas (taikoma ES valstybése narése ir kitose Europos Salyse, kur

galioja atlieky perdirbimo sistema)

Ant gaminio ar jo pakuotés atvaizduotas simbolis reiskia, kad gaminio negalima utilizuoti kartu su buitinémis

atliekomis. Nugabenkite gaminj j atitinkama elektros ar elektronikos gaminiy perdirbimo vieta. Utilizuodami

gaminj imkités saugos priemoniy dél neigiamo poveikio Zmogaus sveikatai ir aplinkai. Perdirbimas prisideda

prie gamtiniy istekliy i$saugojimo. Daugiau informacijos apie $io gaminio perdirbima, teiraukités vietinés ]
valdzios institucijose, buitiniy atlieky perdirbimo organizacijose arba parduotuvéje, kur jsigijote $j gaminj. 08/05

Sis gaminys atitinka ES direktyvy dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos, taip pat
dél sunkiyjy metaly elektros ir elektronikos prietaisy viduje reikalavimus.

Techninés informacijos vadova rasite internete www.ecg-electro.eu.
Tekstas ir techniniai parametrai keiciami be isankstinio perspéjimo.
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FORROLEVEGOS FRITOZ

o -

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Olvassa el figyelmesen és a kés6bbi felhasznalasokhoz is drizze
meg!

Figyelmeztetés! A jelen Utmutatdban feltlintetett biztonsagi
el6irasok és utasitdsok nem tartalmaznak minden olyan feltételt és
kordlményt, amely a hasznélat soran bekovetkezhet. A felhasznalénak
meg kell értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a
felhasznal6tél elvarhaté elévigyazatossagot és gondossagot. Ezekrdl
a késziiléket hasznald és kezel6 felhasznaldknak kell gondoskodniuk.
Nem vallalunk felelésséget a késziilék helytelen haszndlatabdl, a
halozati feszultségingadozasokbdl, vagy a késziilék barmilyen jellegu
atalakitasabol és modositasabol eredd karokért. A tlizek, daramutések
és egyéb sérulések megel6zése érdekében, az elektromos készulékek N
hasznalata soran tartsa be az altalanos és az alabbiakban feltiintetett
biztonsagi utasitasokat:

1. Miel6tt csatlakoztatna a késziléket a szabalyszerGen leféldelt
halézati konnektorhoz, gy6zédjon meg arrél, hogy a halézati
fesziiltség értéke megegyezik-e a késziilék tipuscimkéjén talalhatéd
tapfesziiltség értékével. A fali aljzat feleljen meg a vonatkozé EN
szabvanyok el6irasainak. A készilék tapellatasat biztositod aljzat
legyen barmikor kdnnyen hozzaférhetd, mert ezen a ponton lehet
(a csatlakozddugo kihuzasaval) fesziiltségmentesiteni a késziiléket
(szlikség esetén).

2. A kovetkez6 esetekben a késziiléket ne hasznalja:

- a halozati vezeték megsérdilt,
- a készilék nem mikddik megfelel6 moédon,

a késztilék leesett, vagy mas modon sérilt meg,

a készulék vizbe esett,

a késziilékbdl flist vagy égett szag dramlik ki, illetve tul hangosan

tzemel.

3. FIGYELMEZTETES! Az elsé bekapcsolds utdn a késziilékbdl

enyhe fist vagy égési szag aramolhat ki, a f(itétesten taldlhaté
anyagok elparolgasa miatt. Ez normalis jelenség. A késziiléket
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hagyja 15 percig élelmiszer nélkiil mikddni, az égési szag és a flist
megszUinik. Az elsé bekapcsoldskor biztositsa a helyiség megfeleld
szellbztetését.

A termék minden javitasat, beleértve a halozati vezeték cseréjét
is, bizza szakszervizre! A készllék védbburkolatat ne szerelje le, a
fesziiltség alatt 1évé alkatrészek dramiitést okozhatnak! A készilék
illetéktelen megbontasa esetén a termékhiba felel6sség és a
garancia megszlinik.

A kovetkezd esetekben a készlléket kapcsolja le és a halozati
vezetéket is hlzza ki a fali aljzatbdl:

- a készulék athelyezése el6tt,

- atisztitds megkezdése el6tt,

- amikor a készlléket mar nem kivanja tovabb hasznalni.

A készuléket mindegyik esetben hagyja legaldbb 30 percig hdlni.
A késziiléket odvja viztél és mas folyadékoktdl, ellenkezd
esetben dramités érheti. A késziiléket, a hdldzati vezetéket, és a
csatlakozédugét vizbe vagy mas folyadékba martani tilos.

A készlléket szabadban vagy nedves kornyezetben hasznalni tilos!
A hélozati vezetéket és a késziiléket nedves kézzel ne fogja meg.
Aramiités veszélye!

Az dramUtések megel6zése érdekében a késziiléket ne hasznalja:

- szabadban vagy nedves kornyezetben,

kadak, zuhanyozdk, vagy medencék kdzelében,

gyulékony anyagok kozelében (pl. fliggony),

héforrasok (pl. tlzhely, radidtor, hdsugdarzé stb.) vagy nyilt lang
kozelében,

- kozvetlendl az elektromos aljzat el6tt vagy alatt,

- kozvetlen napsutotte helyen.

A késziiléket ugy helyezze el, hogy a megfelel6 mikddéshez
biztositott legyen a levegd szabad d&ramldsa a késziilék
kornyezetében. A késziilék kordl és felett hagyjon legaldabb 10 cm
szabad helyet.
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10. A késziiléket szilard, sima, vizszintes, valamint stabil padléra allitsa
fel, ahol a késziilék nem tud felborulni (a kifoly6 forré folyadék égési
sérulést okozhat).

11.A készuléket programozott id6ékapcsolos, tavmikodtetett vagy
mas hasonl6 aljzathoz (amely a készlléket automatikusan be tudna
kapcsolni) csatlakoztatni tilos, mert a helytelenul elhelyezett vagy
letakart készilék a véletlen és ellenérizetlen bekapcsolds esetén
tlizet okozhat.

12.A késziiléket a haldzati vezeték bedugdsaval (kihuzasaval) ne
kapcsolja be (kapcsolja ki). A késziilék be- és kikapcsolasahoz az
ON/OFF gombot haszndlja. Csak a kikapcsolds utan lehet a halézati
vezetéket kihuzni a fali aljzatbdl!

13.Lehetéleg ne hagyja felligyelet nélkul a halézathoz csatlakoztatott
készuléket. A csatlakozodugét a vezetéknél fogva ne hizza ki a fali
aljzatbol. A muvelethez fogja meg a csatlakozédugot.

14. A halézati vezeték nem érhet hozza forré targyakhoz, tovabba azt
éles eszkdzokre se helyezze ra.

15. A késziilék csak haztartasokban és beltérben hasznalhato.

16.A készulék kereskedelmi célokra és az aldbbi helyeken nem
hasznélhaté
uzleti kiskonyhdk, irodai és egyéb munkahelyi konyhdk,
mez&gazdasagi Uzemekhez tartozd konyhdk, szallodai és
motelszobak, munkasszallasok konyhai, turistaszallasok, és egyéb
jellegui szallasok.

17.Akésziléket fliggbleges helyzetben mozgassa, tarolja vagy szallitsa.
Ha a késziilék az oldalan fekszik vagy fejre van forditva, akkor azt
bekapcsolni tilos.

18. Akészulékheznehasznaljonagyartdaltalnemajanlott tartozékokat,
ellenkez6 esetben személyi sériilést és anyagi kart okozhat.

19.A gyarté nem vallal felelésséget a késziilék helytelen hasznalatabdl
vagy figyelmetlenségbdl ered6é sérulésekért és karokért. A
készulékkel élelmiszer alapanyagokat lehet stitni és f6zni, nagyobb
mennyiségu olaj vagy zsiradék hasznalata nélkuil.

20.A késziiléket rendszeresen tisztitani kell.
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21.Ha a késziiléket gyermekek kdzelében kivanja hasznalni, fokozott
Ovatossaggal jarjon el.

22.A késziiléket 8 évnél idésebb gyerekek, id6s, testi és szellemi
fogyatékos személyek, illetve a készlilék hasznalatat nem ismeré
és hasonlé készllék (izemeltetéseinek a tapasztalataival nem
rendelkezd személyek csak a késziilék hasznalati utasitasat ismerd
és a készlilék hasznalataért feleldsséget vallalo személy felligyelete
mellett haszndlhatjak. A készilék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak. A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt személy
felligyelete mellett tisztithatjak. A késziiléket és a halozati vezetékét
ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek
hozza.

23.A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

24. A késziiléket hasznalni tilos, ha:

a sitéedény nincs a késziilékbe helyezve,
a kosar nincs az edénybe helyezve,
a sttéedény sériilt vagy repedt.

25.Egési sériilés veszélye!
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Hasznalat kdzben a késziilék felmelegszik. Ne takarja le a késziilék
leveg6 beszivé és kifuve, valamint szell6ztetd nyilasait.

Ne érintse meg a forré fellleteket.

A stitéedényt csak a fogantyunal fogja meg. A késziilék hasznélata
kozben bizonyos alkatrészek felmelegednek, ezért ezeket csak
konyhai keszty(t hasznalva fogja meg.

A forré edényt és kosarat csak t(izallo feliletre helyezze le.

A forré késziiléket ne mozgassa. Ha a készilék forré olajat vagy
mas forré zsiradékot tartalmaz, akkor a készlléket rendkiviil
Ovatosan mozgassa.

A forr6 levegds sutés kozben a készilék nyilasaibdl forré géz
vagy levegd szallhat ki. A kiaramlé g6z forré! Tartézkodjon kellé
tavolsagban az edénytdl, nehogy égési sériilést szenvedjen.

A kezét és az arcat tartsa tavol a kidramlé g6ztdl és a szell6z6
nyilasoktol.
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- A kosar kiemelése kdzben Ugyeljen arra, hogy a késziilékbdl
kicsapddd g6z ne okozzon égési sériilést.

- Legyen ovatos a készilék kikapcsoldsa utan is. A késziilék egy
ideig forré marad. A kovetkezd bekapcsolas elétt varjon legalabb
30 percet a késziilék lehdlése érdekében.

Do not immerse in water! - Vizbe meriteni tilos!

ELETVESZELY gyerekeknek! A csomagoldanyag nem jaték, azt
gyerekek elol elzarva térolja. Manyag
zacskokkal a gyerekek nem jatszhatnak!
Fulladdsveszély!

Forro feliilet!
Azigymegjeldltfeliiletekahasznalatkézbenfelforrésodnak.

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

1. A készilék elsé hasznélatba vétele el6tt arrdl tavolitson el minden csomagoldanyagot, reklam- és
ontapadds cimkét.

2. Akésziléket és tartozékait tisztitsa meg (lasd a tisztitassal és karbantartassal foglalkozo fejezetet).

3. A tiszta tartozékokat tegye vissza a késziilékbe. Figyelmeztetés! A késziiléket ne hasznalja, ha a
siitéedénybe nem helyezte be a kosarat. A késziiléket allitsa megfelel6 és stabil helyre. A késziiléket ne
tegye zart helyre, vagy kozvetlenil a fal mellé. A késziilék koril és felett hagyjon legaldbb 10 cm szabad
helyet. A készllék koril nem lehetnek kénnyen gyulladé targyak vagy anyagok. Ha késziilék be van
kapcsolva, akkor azt letakarni tilos.

4. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

FIGYELMEZTETES! Az els6 bekapcsolas utan a késziilékbdl enyhe fiist vagy égési szag aramolhat ki, a
flit6testen taldlhaté anyagok elparolgdsa miatt. Ez normdlis jelenség. A késziléket
hagyja 15 percig élelmiszer nélkil muikodni, az égési szag és a fust megszlinik. Az elsé
bekapcsolaskor biztositsa a helyiség megfeleld szell6ztetését.

ETELEK KESZITESE

A késziilékkel élelmiszer alapanyagokat lehet siitni, olaj vagy zsiradék hasznalata nélkiil is. Az edénybe
étolajat vagy mas folyadékot onteni tilos.

1. Asltéedénybe helyezett kosérba tegye be az alapanyagokat.
Megjegyzés: a tartdlyba nem lehet a maximalis befogaddképességnél tobb élelmiszert tenni.

2. Asltbéedényt tegye a készulékbe.

3. A késziiléket csatlakoztassa az elektromos aljzathoz, vélassza ki a hasznalni kivant programot, éllitsa be a
hémérsékletet és id6t (Iasd az ételkészitési tablazatot), majd a stitésta (O gomb megnyomasaval inditsa el.

4. A program végén sipsz6 hallatszik. Ellenérizze le az ételt, ha sziikséges akkor az edényt tegye vissza a
készlilékbe és par percig még folytassa a siitést.

5. Ha a készuléket méar nem kivénja hasznalni, akkor azt kapcsolja le, a halozati vezetéket hizza ki a fali
aljzatbol, majd hagyja teljesen lehdilni a késziiléket.
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Megjegyzés:

+  Afagyasztott alapanyagokat a stités el6tt hagyja felolvadni.

+  Bizonyos ételeket a siitési id6 felénél forditsa &t vagy rézza 6ssze. Az edényt a fogantyunal megfogva hizza
ki a készuilékbdl és az edényt rdzza meg. Majd az edényt tegye vissza a készllékbe. Tipp: az id6kapcsolot
allitsa be a suitési id6 felére, hogy figyelmeztesse az étel ellenérzésére és az alapanyag atforditasara vagy
Osszerazasara. Majd a készliléken ismét éllitsa be a siitési id6t, az étel készre siitéséhez.

6. Amikor az edényt kihlzza a készilékbdl, a siités automatikusan szlinetel. Az edény visszahelyezése utan
a készllék folytatja a beallitott stitési programot. Tipp: stités kdzben barmikor megvéltoztathatja a sttési
id6t vagy hémérsékletet. Az edény kihUzasa utan a késziilék 60 percig var az edény visszahelyezésére és a
beallitott program folytatasara.

7. A siitési beallitasok torléséhez és a késziilék kikapcsoldséhoz a (D gombot kb. 2 masodpercig tartsa
benyomva.

Figyelmeztetés! Egési sériilés veszélye! Az edény mozgatésa kdzben legyen 6vatos, az edény és az étel is
forré. A kiaramlé g6z égési sértiilést okozhat. Ne érintse meg a forro fellileteket. Az edényt csak a fogantyunal
fogja meg. Az étel felszolgalasahoz vagy kiontéséhez az edényt ne forditsa fejtetére. Az edény aljan forrd
folyadék lehet. Az ételt megfelelé konyhai eszkozzel (kanal, csipesz stb.) szedje ki az edénybdl.

A MUKODTETO PANEL LEIRASA

® M Y
® C o .. @@@

2® Y On
G e dR S0
D ® 66 ® 0

Megjegyzés:  siités kozben a gomb  révid
megnyomasaval a sités sziineteltetheté és
Ujraindithato.

1. gomb: be- és kikapcsolas

Az edény helyes behelyezése utdn a be-ki
kapcsolé vilagitdsa bekapcsol. A be/ki gomb 0,5
masodpercig tartdé benyomva tartdsaval a készilék 2, gomb: siitési program kivalasztas

az alapértelmezett 200°C-os stitési homerséklettel € p gomb nyomogatésaval vélasztani lehet a 8 elére
15 perces stitési id6vel kapcsol be. A gomb kévetkezé poziitott siitési program koziil. Minden programban

be,nyomésé.val me’gkezdédik’a’ sutés. _A'gomlb 2 elére be van allitva a siitési id6 és a siitési hémérséklet.
masodpercig tartd benyomdsaval a sités leall a

készilék kikapcsol. Kikapcsolnak a kijelzok és a belsé
ventilator is.
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3. és 4. gomb: siitési id6 beallitasa

A + és - gombokkal lehet beéllitani (megvaltoztatni)
a sUtési id6t is. A gomb benyomva tartasaval az érték
gyorsabban és folyamatosan véltoztathaté meg.

5. és 6. gomb: siitési hémérséklet beallitasa
A + és - gombokkal lehet bedllitani (megvaltoztatni)
a sltési hémérsékletet. Egy gombnyomassal
a homérséklet értéke 5°C-kal valtozik meg. A
gomb benyomva tartdsdval az érték gyorsabban
és folyamatosan valtoztathaté meg. Beallithatod
hémérséklet: 80°C és 200°C kozbtt.

ETELEK KESZITESE

7.és 8. jel

Sutési id6 kijelzése.

9.és 10. jel

Hémérséklet kijelzése.

11. jel.

Mikodés kijelzo.

12-19. jelek.

El6re bedllitott stitési program jelek.

Az aldbbi tdblazat segitséget nyujt a kiilonbozd ételek elkészitéséhez és a paraméterek bedllitasahoz.

Megjegyzés: a tdblazatban talalhatd adatok csak tajékoztatd jellegliek és fliggenek az alapanyagok
mennyiségétdl, hémérsékletétdl és egyéb tulajdonsagaitdl.

A készilékben alkalmazott Rapid Air technoldgia szinte azonnal felmelegiti a készlilékben keringtetett levegét,

ezért a sitéedény kihtzasa nincs kiilondsebb hatéssal a stitési idore.

Tipp

« Az ételek készitésekor vegye figyelembe az alapanyag tomegét, méretét stb. A mérettdl és tomegtdl

fiiggben javasoljuk a stitési id6 megvaltoztatasat:

Magyar I

«  rovidebb sutési idé: kisebb méretli vagy kisebb tomeg alapanyag esetén,
+ hosszabb sitési id6: nagyobb méret(i és nagyobb tomeg( alapanyag esetén.
« Az alapanyag felrdzasa vagy Osszekeverése (a sutési id6é felénél), optimalizalja a sutést, megel6zi az

egyenetlen atsitést.

« Ahasabburgonya ropog6sabb lesz, ha azt néhany csepp étolajban atforgatja.

« Akészulékben ne siisson nagyon zsiros ételeket (pl. kolbaszt).

+  Asiitében készitheto ételeket ebben a késziilékben is el lehet késziteni.

« A hasabburgonya tdmege ne legyen 500 grammnal tobb.

« A toltott péksitemények készitéséhez hasznaljon mar megstilt péksiiteményeket. A nyers toltott tészta

sutése hosszabb id6t igényel.

- Kaldcs, quiche, vagy mas slitemény, desszert stb.

sttéforma nem tartozéka a késziiléknek).

stitéséhez hasznéljon sutéformat a sttéedényben (a

«  Aforrélevegés késziléket ételek felmelegitéséhez is lehet hasznélni. Az ételek felmelegitéséhez allitson be

150°C-0s hémérsékletet és 10 perces siitési id6t.

Min/max. |Idé (perc) |Hémérsék- | Osszerazas, | Egyéb informaciok
mennyiség let (°C) atforditas
(g) félidében
Burgonya és hasabburgonya
Vékony fagyasztott 300-500 15-20 200 igen
hasabburgonya
Vastag fagyasztott 300-500 20-25 200 igen
hasabburgonya
Roston siilt burgonya 500 20-25 200 igen
Husok és szarnyasok
Steak 100-500 12-18 180
Sertéskaraj 100-500 12-18 180

eca

79



Magyar I

Min/max. |Id6 (perc) |Hoémérsék- | Osszerazas, | Egyéb informaciok
mennyiség let (°C) atforditas
(g) félidoben
Hamburger 100-500 12-18 180
Virsli tésztdban 100-500 12-18 200
Csirkecomb 100-500 25-30 180
Csirkemell 100-500 15-25 180
Finomsagok
Toltott husszeletek 100-500 8-10 200 igen Sutében suthetd
félkész termékeket
hasznaljon.
Rantott csirkefalatkdk 100-500 6-10 200 igen Sutében suthetd
félkész termékeket
hasznaljon.
Rantott halszeletek 100-500 6-10 200 Stitében sutheté
félkész termékeket
hasznaljon.
Fagyasztott sajtrudacskak | 100-500 8-10 180 Sutében stthetd
félkész termékeket
hasznaljon.
Toltott burgonya 100-500 10-18 160
Siités
Torta 500 20-25 160 Hasznaljon
stiteményformat
Pite 500 20-22 180 Hasznaljon
stiteményformat
Muffin 500 15-18 200 Hasznaljon
stiteményformat
Edességek 500 20-25 160 Hasznaljon
stiteményformat

Megjegyzés: Ha tul hideg késziilékben siit, akkor a siitési id6t éllitsa 3 perccel hosszabbra.

HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldasok

A forréleveg®s fritéz nem
mukodik.

csatlakoztatva.

A készlék nincs a halézathoz

A héldzati vezetéket csatlakoztassa
a fali aljzathoz.

sttéedény.

A késziilékbe nincs behelyezve a

A stitéedényt helyesen tegye a
késziilékbe.

kapcsolta be.

A késziiléket a be/ki gombbal nem

Kapcsolja be a késziiléket a be/ki
gomb megnyomasaval.

Nem dllitotta be a siitési id6t.

A késziilék miikodéséhez stitési
idé6t kell beallitani.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldasok

Az étel nincs kell6 médon atsilve.

Tul sok alapanyagot rakott a
sttéedénybe.

Vegyen ki alapanyagot a
stitéedénybdl. A kisebb
mennyiség jobban atsul.

A bedllitott h6mérséklet tul
alacsony.

A hémérséklet beallitas kijelolése
utan a + gombbal allitson be
magasabb hémérsékletet (lasd
fent).

A f6zési id6 tul rovid.

A slitési id6 bedllitas kijelolése
utan a + gombbal dllitson be
hosszabb sutési id6t (Iasd fent).

Az étel nem siilt at egyenletesen.

Bizonyos alapanyagokat a suités
kozben (akar tobbszor is) 6ssze
kell razni, 4t kell forditani.

Az egymaéson fekvé alapanyagokat
(pl. hasdbburgonyat) at kell
forgatni (altalaban a siités
félidéjében). Lasd az ételkészitési
tablazatot.

Az étel nem ropog0s.

Olyan alapanyagot sttott, amit
csak olajban lehet sitni.

Olyan alapanyagokat hasznaljon,
amelyeket siitben lehet
megslitni, az alapanyagot a siités
megkezdése elétt olajban forgassa
at (kenje be olajjal).

A sutéedényt nem lehet a
készilékbe dugni.

Az edényben tul sok az alapanyag.

Ne toltse meg a fritézt a maximalis
mennyiséget meghaladdan, lasd a
fenti tablazatot.

A kosarat rosszul helyezte a
sttéedénybe.

A kosarat kattanasig nyomja a
sttéedénybe.

A készllékbél fehér fiist szall ki.

Tul zsiros az alapanyag.

Tul zsiros alapanyagok esetében
a zsir a stitéedény aljan gyulik
Ossze. A zsiradék megég és fehér
flistot képez. Ez nincs hatassal
az alapanyag siitésére és a
készulékre.

A sttéedényben a korabbi
stitésbol zsiradék maradt vissza.

A fehér flistot ennek a zsiradéknak
a megégése okozza. Minden
hasznalat utan a stitéedényt
alaposan mosogassa el.

A hasabburgonyak nem siiltek &t
egyenletesen.

Nem jé burgonya fajtat hasznalt.

Hasznaljon friss és nem puha
burgonyat.

A felszeletelt burgonyat nem
oblitette le.

A burgonyardl a keményitét le kell
obliteni.

A hasébburgonya nem ropogés.

A hasédbburgonya viztartalma
és az olajban valé megforgatéasa
hatassal van a hasdbburgonya
ropogossagara.

A burgonyaszeleteket az olajban
valé megforgatas el6tt szaritsa
meg.

A burgonyat szeletelje még kisebb
darabokra, hogy ropogdsabb
legyen.

A burgonya szeletekre
cseppentsen par csepp olajat és
forgassa at.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A késziiléket minden hasznalat utan tisztitsa meg.

A késziléket kapcsolja le, a halozati vezetéket hizza ki a fali aljzatbol és a késziiléket hagyja teljesen
lehtini. Vegye ki a stitéedényt, a késziilék gyorsabban lehdil.

A kosarat és a sitéedényt mosogatdészeres meleg vizben mosogassa el, dblitse le és szaritsa meg. A
kosarat 4ztassa 10 percig langyos vizben. A kosarat tegye a siitéedénybe, az edénybe 6ntsén meleg vizet
és cseppentsen bele néhany csepp mosogatdszert.

A késziilék egyetlen részét és tartozékat sem lehet mosogatégépben elmosogatni.

A tisztitdsshoz ne haszndljon karcolé vagy agressziv anyagokat és eszkdzoket (pl. drétszivacsot), a
tapadasmentes fellilet megsériilhet.

A késziiléket és a halozati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani tilos. A késziiléket nedves ruhéval
torélje meg, majd torolje szarazra.

A készilék belsé feliileteit is tisztitsa meg. A tisztitdshoz enyhén benedvesitett puha ruhat hasznéljon,
majd a feliiletet egy masik ruhaval torélje szérazra.

Az eltérolas el6tt a késziiléket mindig tisztitsa meg. A tisztitds utan az dsszedllitott késziiléket tiszta és
szaraz helyen tarolja.

MUSZAKI ADATOK

Fesziltség: 220-240V
Frekvencia: 50-60 Hz
Teljesitményfelvétel: 1350 W
Sutéedény térfogata 551
Bedllithatd hémérséklet: 80-200 °C.
Beallithat f6zési id6: 0-60 perc

A HULLADEKOK MEGSEMMISITESE
A papirt és a hullampapirt dobja a papirgyGjté konténerbe. A mianyag félidkat, PE zacskot és egyéb mianyag
csomagoldanyagokat a muianyag gydjté konténerbe dobja ki.

ATERMEK MEGSEMMISITESE AZ ELETTARTAMA VEGEN

Az elektromos és elektronikus hulladékok kezelésére vonatkozé informaciok (érvényes az EU
tagorszagokban és a hulladékok szelektalasat el6iré orszagokban)

A terméken, vagy a termék csomagoloanyagan feltlintetett jel azt jelenti, hogy az elektromos és elektronikus
késziiléket a haztartasi hulladékok kozé kidobni tilos. A terméket az elektromos és elektronikus hulladékok
gytjtésére kijelolt hulladékgy(ijté helyen kell leadni Ujrahasznositashoz. Az elhasznalédott termék eldirasszert
ujrafeldolgozasaval On is hozzajarul a kérnyezetiink védelméhez. A hulladékok megfeleld Ujrahasznositasa

fontos szerepet jatszik a természeti eréforrasok kimélésében. A termék hulladékgydjtébe vald leadasarol, és az 08/05
anyagok Ujrahasznositasarél tovabbi informaciokat a polgarmesteri hivatalban, a hulladékgyjté helyen, vagy a

termék eladasi helyén kaphat.

kompatibilitasra vonatkozé EU irdnyelveknek. A termék megfelel az elektromos késziilékek

Ez a termék megfelel a kisfesziiltségli berendezések biztonsagara és az elektromagneses ( €

nehézfém tartalmara vonatkozé kdvetelményeknek is.

A haszndlati utmutatét a www.ecg-electro.eu honlaprol téltheti le.
A szOveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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www.ecg-electro.eu

Deutsch
K+B Progres, a.s/AG.

Barbaraweg 2, DE-93413 Cham
Bei Beschwerden rufen Sie die Telefonnummer
09971/4000-6080 an. (Mo — Fr 9:00 — 16:00)

Cestina

K-+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany

Eesti keel
K+B Progres, a.s.
UExpertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

Hrvatski
K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

tel.:4+4202721221M1
e-mail: ECa@kbexpert.cz

tel.: +420272122111
e-post: ECG@kbexpert.cz

tel.:4+420272122111
e-mail: informacije@kbprogres.cz

Bosanski
K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

LatvieSu valoda
K+B Progres, a.s.
UExpertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

Lietuviy kalba
K-+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

Magyar
K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

= The manufacturer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.

Bedienungsanleitung des Produkts.
leiduvate trikivigade eest.

utmutatojaban fellelheté nyomdahibakért.

= Vyrobce nerudi za tiskové chyby obsazené v navodu k pouziti vyrobku.
® Projzvoda¢ ne snosi odgovornost za tiskarske greske u uputama.
rokasgramata. ® Gamintojas neapsiima atsakomybeés dél spausdinimo klaidy, pasitaikanc¢iy gaminio naudotojo vadove.

tel.:+420272122111
e-mail: informacije@kbprogres.cz

tel.: +420272122111
e-pasts: ECG@kbexpert.cz

tel.:+420272122111
el. pastas: ECG@kbexpert.cz

tel.:+420272122111
e-mail: ECa@kbexpert.cz

= Der Importeur haftet nicht fir Druckfehler in der
= Tootja ei vastuta toote kasutusjuhendis
® Razotajs neuznemas atbildibu par drukas kladam ierices
= A gyartd nem felel a termék hasznalati



